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Region

La zona de Castilla -La Mancha, situada en la meseta central de la Peninsula
Ibérica, constituye el viiedo méas grande del mundo. En esta gran zona vinicola
se elaboran vinos varietales, sangrias y mostos. Airén y tempranillo son las
uvas mas caracteristicas de esta zona. Otras variedades de uva no autoctonas
como cabernet sauvignon, syrah, merlot, viura, sauvignon blanc, chardonnay,
etc. tienen excelentes resultados por las condiciones climéticas y de terreno de
esta region.

VARIEDAD ESTILO
Coupage de uvas tintas Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO

10% Calentar suavemente y servir con

unarodaja de naranja, anis
estrellado y una rama de canela.

Notas de Cata

Los sabores suaves y ricos de frutos rojos conducen a un final de frutas
citricas y especias suaves.

Ideal para tomar con quesos cremosos como el roquefort o el azul. Sorprende
la combinacién con frutos secos y con galletas especiadas con jengibre.

Vino tinto tradicional elaborado con un coupage de uvas tintas. La fermentacion se realiza en depésitos de acero inoxidable
a 22-22°C y el resultado es un vino afrutado y equilibrado al que se incorporan sabores citricos aromaticos naturales y
especiados como el clavo y la canela para producir un vino suave, afrutado y suavemente especiado.
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