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PINOT GRIGIO

Informacion Técnica

Vifia Albali Pinot Grigio

< s
Region

La zona de Castilla -La Mancha, situada en la meseta central de la Peninsula
Ibérica, constituye el viiedo mas grande del mundo. En esta gran zona vinicola
se elaboran vinos varietales, sangrias y mostos. Airén y tempranillo son las
uvas mas caracteristicas de esta zona. Otras variedades de uva no autéctonas
como cabernet sauvignon, syrah, merlot, viura, sauvignon blanc, chardonnay,
etc. tienen excelentes resultados por las condiciones climaticas y de terreno de
esta region.

VARIEDAD ESTILO

Pinot Grigio Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12% Servir entre 8-10°C
Notas de Cata

Color amarillo pajizo con reflejos cobrizos. En nariz destacan los aromas de
fruta blanca madura, notas florales y un agradable fondo citrico. Gran
estructura, frescura y elegancia.

Maridaje
Disfratelo frio como aperitivo. Ideal para maridar con marisco, pescado blanco
o ensaladas.

Las uvas Pinot Grigio se vendimian durante las primeras noches de septiembre para aprovechar las bajas temperaturas.
Las uvas se seleccionan cuidadosamente y se fermentan a temperaturas controladas entre 14-16° C en depdésitos de acero
inoxidable. Tras la fermentacion, se realizan dos trasiegos para separar las lias gruesas y permitir la crianza durante 3-4
meses sobre lias finas. Esta maduracion en depdsito aportara la finura y las caracteristicas tipicas de la variedad.
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