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La Pinot Grigio es una uva famosa por sus vinos blancos refrescantes y secos.
Originaria de Borgofia, Francia, pero popularizada en el noreste de ltalia,
ofrece notas citricas, de manzana verde y pera, a veces con un toque mineral.
Es ideal para maridar con mariscos y ensaladas, siendo una eleccion versatil y
ligera para cualquier ocasion.

VARIEDAD ESTILO
Pinot Grigio Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12% Servir entre 8-10°C
Notas de Cata

Color amarillo pajizo con reflejos cobrizos. En nariz destacan los aromas de
fruta blanca madura, notas florales y un agradable fondo citrico. Gran
estructura, frescura y elegancia.

Maridaje
Disfratelo frio como aperitivo. Ideal para maridar con marisco, pescado blanco
o ensaladas.

Las uvas Pinot Grigio se vendimian durante las primeras noches de septiembre para aprovechar las bajas temperaturas.
Las uvas se seleccionan cuidadosamente y se fermentan a temperaturas controladas entre 14-16° C en depdésitos de acero
inoxidable. Tras la fermentacion, se realizan dos trasiegos para separar las lias gruesas y permitir la crianza durante 3-4
meses sobre lias finas. Esta maduracion en depdsito aportara la finura y las caracteristicas tipicas de la variedad.
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