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La nueva tendencia en el mundo del vino son los blend. Estos vinos se elaboran con
un cuvée especial de diferentes uvas de diferentes cepas, ya sea por su
regionalidad o por su variedad. Esto les caracteriza como vinos Unicos con identidad
propia, en los que se representa el arte de hacer vino.

VARIEDAD ESTILO

Verdejo, Sauvignon Blanc y Chardonnay Vino
tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACI

12% ON DE
SERVICIO
Servir entre
79°C

the guv'nor Notas de Cata
Deleite sus sentidos con este vino indulgente. Rebosante de sabores a frutas

tropicales y con un toque fresco de citricos, este blanco rico y satisfactorio, al igual
que el jefe, sabe como cumplir.

Maridage
Ideal como aperitivo, pero también va bien la pasta, la paella y todo tipo de tapas,
especialmente el pescado a la parrilla, los jamones ahumados y los quesos.
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Informacion Téecnica

El objetivo era crear un estilo distintivo de vino aprovechando las cualidades de tres variedades de uva diferentes pero
complementarias de varias regiones vitivinicolas notables de Espafia. Las fermentaciones se realizan en depésitos de acero

de acero inoxidable durante 20-25 dias a temperaturas maximas de 15 °C. Una vez que

Una vez finalizado el proceso de vinificacion, el vino se deja sobre sus lias a baja temperatura durante 2-3 meses para desarrollar
caracteristicas de sabor secundarias. En el caso del Chardonnay, el vino permanece en barricas de roble francés durante 3 meses,
con batonnage (remover las lias) varias veces a la semana.

Premios

ORO

2025 Berliner Wine Trophy: the guv’nor BlancoNV

2025 Mundus Vini: the guv’nor Blanco NV

PLATA

2024 AWC Vienna - International Wine Challenge: the guv’nor Blanco NV

Félix Solis Avantis


https://www.vivino.com/ES/es/felix-solis-the-guv-nor-blanco-castilla-la-mancha/w/8254797?ref=nav-search

