The Guv’'nor VIP blanco
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La nueva tendencia en el mundo del vino son los blend. Estos vinos se
elaboran con un cuvée especial de diferentes uvas de diferentes cepas, ya sea
por su regionalidad o por su variedad. Esto les caracteriza como vinos Unicos
con identidad propia, en los que se representa el arte de hacer vino.

VARIEDAD ESTILO
Verdejo, Sauvignon Blanc y Vino tranquilo

Chardonnay

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12,5% Servir entre 8-10° C
Notas de Cata

The Guv'nor VIP blanco es aromatico, con notas de lima acida, pomelo y
melocotdn blanco, seguidas de sabores de fruta de la pasion y manzana

the guv'nor amarilla.

VIP
Maridaje
Suficientemente fresco como para acompafiar una ensalada griega de queso

feta, y suficientemente atrevido como para combinarlo con un hojaldre de
salmén o pollo asado.

Informacion Tecnica

El objetivo era crear un estilo distintivo de vino aprovechando las cualidades de tres variedades de uva diferentes pero
complementarias, procedentes de varias regiones vinicolas notables de Espafia.

Las fermentaciones se llevan a cabo en depdésitos de acero inoxidable durante 20-25 dias a temperaturas maximas de
15°C. Una vez finalizado el proceso de vinificacion, el vino se deja sobre sus lias a baja temperatura durante 2-3 meses
para que desarrolle caracteristicas de sabor secundarias. En el caso del Chardonnay, el vino permanece en barricas de
roble americano para garantizar su calidad y complejidad.

Premios

GRAN ORO
2025 Frankfurt International Trophy: The Guv'nor VIP Blanco

Félix Solis Avantis



