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Blend
the guv´nor Sparkling Rosé
the guv’nor gobierna su territorio con aplomo a pesar de su
encantadora corrección, lo que transmite un cierto sentido de cautela.
Es un hombre con el que hay que tratar con seriedad. Como su
cerveza favorita, su vino está elaborado artesanalmente y seleccionado
cuidadosamente para asegurar que tanto él como sus socios son
recompensados con un vino que hace blanco en la diana. the guv’nor
da su aprobación con su sello en la cápsula de la botella.

Región
La nueva tendencia en el mundo del vino son los blend. Estos vinos se
elaboran con un cuvée especial de diferentes uvas de diferentes cepas, ya sea
por su regionalidad o por su variedad. Esto les caracteriza como vinos únicos
con identidad propia, en los que se representa el arte de hacer vino.

VARIEDAD
Garnacha y Tempranillo

ESTILO
Vino blanco gasificado

GRADUACIÓN ALCOHÓLICA
11%

RECOMENDACIÓN DE SERVICIO
Se recomienda servir entre 8 y 10ºC.

Notas de Cata
Color rosa pálido, con una burbuja fina y constante. En boca destacan los
sabores a pera y frambuesa que deleitan el paladar, revelando unos toques
dulzones y refrescante efervescencia.

Maridaje
Una delicia para tomar solo o con entrantes ligeros como ensaladas, pastas,
mariscos o incluso con postres como tarta de queso.

Información Técnica
Este vino espumoso es el resultado de la combinación de uvas Garnacha y Tempranillo procedentes de viñedos viejos
especialmente seleccionados. La vendimia temprana de las uvas asegura la obtención de una frescura y complejidad
aromática perfectas. El resultado es un vino espumoso equilibrado y con personalidad.

Premios
PLATA
2023 The Global Masters Autumn Tasting: the guv´nor sparkling rosé
2022 The Drinks Business & The Spirits Business Autumn Tasting: the guv’nor sparkling rosé


