Pefiasol Sauvignon Blanc

y
Regidn

En la meseta central de la Peninsula Ibérica se encuentra el viiedo mas
grande del mundo. En esta gran zona vinicola se elaboran vinos varietales,
aquellos elaborados con un sélo tipo de uva. Airén y tempranillo son las uvas
mas caracteristicas de esta zona. Otras variedades de uva no autoctonas
como cabernet sauvignon, syrah, melot, viura, sauvignon blanc, chardonnay,
etc. tienen excelentes resultados por las condiciones climaticas y de terreno de

esta region.
5 U G 0 VARIEDAD ESTILO
BLANC Sauvignon Blanc Vino tranquilo
SELE(
GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
11.5% Servir entre 8-10°C

Notas de Cata

Su baja graduacion y el equilibrio que existe entre su caracter dulce y su

% e acidez confieren al vino una gran armonia. En nariz, presenta agradables
P E. N A ‘5 O L toques herbaceos propios de la variedad. En su paso de boca, es fino y
elegante y de ataque amable y agradable.

Maridaje

Combina especialmente con pescados y mariscos es el compafiero ideal de
postres dulces. Se recomienda servir muy frio, a una temperatura de entre 8 y
10°C.

Informacion Técnica

Gran intensidad aroméatica con tonos citricos y tropicales. En boca deja una sensacion fresca con final limpio y elegante.
Ideal para acompafiar con cualquier ensalada de pescado o marisco, pasta o arroz.
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