La Prensa Cabernet Sauvignon

Vinos de Chile
La Prensa Cabernet Sauvignon

Cada mafiana, entre montafias y niebla, Tomas repartia mas que
periddicos: llevaba el mundo a cada puerta. En su ruta, las noticias no
eran solo papel, eran conexion. Un acto simple, convertido en un
acontecimiento diario.
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Los vinos chilenos contintan el legado de la cultura del vino espafiola en el
Nuevo mundo. El accidentado y peculiar relieve, con las corrientes del Pacifico
a un lado y las laderas andinas al otro, permiten unas condiciones climéticas
excelentes para el cultivo de variedades traidas del Viejo Mundo: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Sauvignon Blanc o Chardonnay que conviven con uvas
auctoctonas como la Carmenere.

VARIEDAD ESTILO
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CENTRAL VALLEY - WINE OF CHILE

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO

13.5% Servir a una temperatura entre 15
y 17°C.

Notas de Cata

Color rojo intenso con aromas a moras y grosellas. Este vino tiene un paladar
rico en sabores de frutas negras con un final largo y sutiles toques de
especias.

Maridaje
Armoniza a la perfeccion con la potencia de las carnes rojas en guisos o
parrilla, la intensidad de quesos curados y la textura de variados patés.

Informacion Técnica

Se vendimia en pequefias cajas y después de una seleccion de racimos manual en mesas, se despalilla y permanecera
durante 2-3 dias a temperaturas muy bajas. La fermentacién ocurre a temperaturas moderadas, en torno a 26-27°, para
expresar el maximo potencial aromatico y color de la uva. Después de la fermentacion malolactica el vino esta sobre sus
lias durante unos meses para que se redondee y exprese todo su caracter frutal y suavidad.
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