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Informacion Técnica

Casa Albali Garnacha Rosé
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Valdepefas coge su nombre de la histérica ciudad con el mismo nombre que
yace en el valle del rio Jabalén, con pequefas formaciones rocosas (Val-de-

pefias valle de las piedras). Esta ubicada en el sur de Castilla La Mancha, en
el centro de Espafia. El clima es extremo, con temperaturas que alcanzan los
40° en verano y -10°C en invierno.

VARIEDAD ESTILO
Garnacha Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12,5% Servir entre 8 -10° C
Notas de Cata

Color rosa muy brillante y limpio. Aromas originales a fresa y frutos rojos como
cereza o frambuesas, con notas a mandarinas. Buen equilibrio de fruta y
acidez en boca, sabor suave, muy afrutado. Final largo y agradable.

Perfecto para acompafiar tapas como gambas y langostinos cocidos o a la
plancha, ensaladas de pasta o de estilo mediterraneo, sopas frias o cremas de
verduras. Perfecta para arroz tres delicias, calamares y frituras de pescado.

Cada paso del cultivo y elaboracion esta sometido a cuidadosos controles. Se seleccionan las mejores partidas de
garnacha, que maceran durante unas horas para obtener la maxima expresion de la variedad. La fermentacion tiene lugar
en depdsitos de acero inoxidable a temperatura entre 14-16°.
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