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Cano Tempranillo Garnacha esta elaborado con las mejores uvas
tempranillo (Tinta de Toro) y garnacha. Estas os variedades se unen
para crear un vino lleno de cereza, arandonos y frambuesa.

VARIEDAD

50% Tempranillo - 50% Garnacha

ESTILO
Vino tranquilo

REGION

Llena de tradicion, la D.O Toro es una region vinicola en el corazén
de Castilla y Ledn, en la provincia de Zamora. La D.O esté al lado
de Rueda y no demasiado lejos de Ribera y Rioja. Es uno de los
secretos mejor guardados de Espafia. Los vinos tienen una larga
historia en esta region y datan desde tiempos romanos. En la edad
media los vinos tenian privilegios reales, lo que les permitia
venderse de forma exclusiva en ciertos pueblos y ciudades. Incluso
se dice que Cristébal Colon llevd vino de Toro en sus expediciones a
América. Toro obtuvo su estatus de D.O en 1987.

NOTA DE CATA

Intenso color cereza con reflejos violetas. Este vino exhibe aromas a
frutos rojos y frutas del bosque. En boca es afrutado con un final
prolongado.

MARIDAJE

Perfecto para acompanar tapas, fabadas, ternera asada o cardero, o
chorizo tanto para la comida como para la cena.

GRADUACION ALCOHOLICA
13,5°

RECOMENDACION DE SERVICIO
14-16°C

INFORMACION TECNICA

Las uvas Tempranillo y Garnacha se vendimian desde finales de
septiembre a finales de octubre. Las uvas fermentan por separado
en depbsitos de acero inoxidable a una temperatura controlada para
extraer su méaximo potencial en color y sabor.

» PROMOCIONES

“Cario Tempranillo Garnacha 2011: “Aroma a ahumados, tierra y
especial, mezclado con Frutos negros y un toque de vainilla”.
Decanter Magazine (UK)

ULTIMOS PREMIOS

PLATA

Mundus Vini 2013: Cano Tempranillo- Garnacha 2012

PLATA

International Wine & Spirit Competition 2012: Cafo Tempranillo-
Garnacha 2011

BRONCE

Decanter World Wine Awards 2012: Cafio Tempranillo — Garnacha
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