Aires de Casablanca — Reserva Sauvignon Blanc

Region

Los vinos chilenos contintan el legado de la cultura del vino espafiola en el
Nuevo mundo. El accidentado y peculiar relieve, con las corrientes del Pacifico
a un lado y las laderas andinas al otro, permiten unas condiciones climéticas
excelentes para el cultivo de variedades traidas del Viejo Mundo: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Sauvignon Blanc o Chardonnay que conviven con uvas
auctoctonas como la Carmenere.

VARIEDAD ESTILO
Sauvignhon Blanc. Vino tranquilo

A S A B L A N C A GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12.5% Servir a 8°C.
Notas de Cata

Notas a hierba recién cortada, citricos, pomelo, y frescos aromas varietales de
este Valle frio. Fresco de volumen alto y gran jugosidad final, acidez natural
refrescante y sabores balanceados.

Maridaje
Perfecto como aperitivo 0 acompafiando mariscos, pescados y ensaladas
especialmente preparados en ceviche o la plancha.

Informacion Técnica

Mediante una cosecha programada con precision, aseguramos la éptima expresion varietal. Tras el despalillado, realizamos
una maceracion en frio de 6 horas para extraer aromas primarios. Posteriormente, el mosto es prensado suavemente y
fermentado a 15°C, garantizando asi un vino fresco y elegante.
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Aires de Casablanca — Reserva Sauvignon Blanc

Premios
91 PUNTOS
2026 TIM ATKIN: Aires de Casablanca — Reserva Sauvignon Blanc 2025
Se vendimian uvas de la subregion de Tapihue del Valle, recolectadas a maquina por la noche para preservar la frescura y

la acidez. Pasan seis horas sobre sus hollejos, adquiriendo un perfume extra en el proceso. Sabores intensos a grosella y
pomelo dominan el paladar.
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