Cerro Nevado

Vino de Chile
Cerro Nevado Cabernet Sauvignon

Las uvas proceden de zonas préximas a la cordillera Andina. Son
terrenos altos, en torno a 600 metros, y bien protegidas. Los vifiedos
tienen buena insolacion en suelos arcillosos y ricos en minerales, para
un perfecto desarrollo en su maduracion. Se trata de una zona
reconocida por sus tintos afrutados y de gran calidad.

Region

Los vinos chilenos contintan el legado de la cultura del vino espafiola en el
Nuevo mundo. El accidentado y peculiar relieve, con las corrientes del Pacifico
a un lado y las laderas andinas al otro, permiten unas condiciones climaticas
excelentes para el cultivo de variedades traidas del Viejo Mundo: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Sauvignon Blanc o Chardonnay que conviven con uvas
auctoctonas como la Carmenere.

VARIEDAD ESTILO
Cabernet Sauvignon Vino tranquilo
GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12,5% Servir entre 15-17°
CERRO NEVADO
)F CHILE |
CABERNET SAUVIGNON Notas de Cata

Color rojo intenso con aromas a moras y grosellas. Este vino tiene un paladar
rico en sabores de frutas negras con un final largo y sutiles toques de
especias.

Maridage
Acompafa a la perfeccion a todo tipo de carnes, especialmente asadas y
guesos fuertes.

Informacion Técnica

Se vendimia en pequefias cajas y después de una seleccion de racimos manual en mesas, se despalilla y permanecera
durante 2-3 dias a temperaturas muy bajas. La fermentacién ocurre a temperaturas moderadas, en torno a 26-27°, para
expresar el maximo potencial aromatico y color de la uva. Después de la fermentacion malolactica el vino esta sobre sus
lias durante unos meses para que se redondee y exprese todo su caracter frutal y suavidad.
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Cerro Nevado

Vino de Chile
Cearro Nevado Merlot

Las uvas proceden de zonas préximas a la cordillera Andina. Son
terrenos altos, en torno a 600 metros, y bien protegidas. Los vifiedos
tienen buena insolacién en suelos arcillosos y ricos en minerales, para
un perfecto desarrollo en su maduracion. Se trata de una zona
reconocida por sus tintos afrutados y de gran calidad.

Region

Los vinos chilenos contintan el legado de la cultura del vino espafiola en el
Nuevo mundo. El accidentado y peculiar relieve, con las corrientes del Pacifico
a un lado y las laderas andinas al otro, permiten unas condiciones climaticas
excelentes para el cultivo de variedades traidas del Viejo Mundo: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Sauvignon Blanc o Chardonnay que conviven con uvas
auctoctonas como la Carmenere.

VARIEDAD ESTILO
Merlot Vino tranquilo
GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
CE[ 0 NEVADO 12,5% Servir entre 15-17°
)F CHILE |

MERLOT

Notas de Cata

Color purpura intenso, este vino tiene aromas de ciruela donde los sabores a
frutos rojos perduran en el paladar. Postgusto con un toque final picante.

Maridaje

Acompafia a la perfeccion a carnes a la brasa y arroces caldosos.

Informacion Técnica

Se vendimia en pequefias cajas y después de una seleccion de racimos manual en mesas, se despalilla y permanecera
durante 2-3 dias a temperaturas muy bajas. La fermentacién ocurre a temperaturas moderadas, para expresar el maximo la
extraccion de aromas frutales y suaves taninos. Después de la fermentacion se realiza una maceracion post-fermentativa
para obtener un vino maduro, complejo y elegante al paladar.
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Cerro Nevado
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Los vinos chilenos contintan el legado de la cultura del vino espafiola en el
Nuevo mundo. El accidentado y peculiar relieve, con las corrientes del Pacifico
a un lado y las laderas andinas al otro, permiten unas condiciones climaticas
excelentes para el cultivo de variedades traidas del Viejo Mundo: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Sauvignon Blanc o Chardonnay que conviven con uvas
auctéctonas como la Carmenere.

VARIEDAD ESTILO
Chardonnay Vino tranquilo
GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
13% Servir entre 8- 10° C
{E OF CHILE |
CHARDONNAY
Notas de Cata

Precioso color amarillo limén con aromas frescos a citricos. En boca conserva
las notas de frutas citricas y sabores dulces de meldn, con la intensidad clasica
de esta variedad de uva.

Maridaje

El compafiero perfecto para mariscos, comida japonesa y quesos suaves.

Informacion Técnica

La vendimia se realiza en el momento preciso para expresar todo el potencial del afamado Chardonnay del Valle Central.
Después de un despalillado y una maceracion suave del mosto con sus hollejos a baja temperatura, se fermenta en frio, por
debajo de los 13° durante mas de 20 dias. EL vino se mantiene durante 60 dias en contacto con sus lias finas para
redondear la boca.
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Cerro Nevado
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Los vinos chilenos contintan el legado de la cultura del vino espafiola en el
Nuevo mundo. El accidentado y peculiar relieve, con las corrientes del Pacifico
a un lado y las laderas andinas al otro, permiten unas condiciones climaticas
excelentes para el cultivo de variedades traidas del Viejo Mundo: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Sauvignon Blanc o Chardonnay que conviven con uvas
auctéctonas como la Carmenere.

VARIEDAD ESTILO
Sauvignon Blanc Vino tranquilo
GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO

Servir entre 8- 10° C

CERF0 NEVADC 12.5%

[ WINE OF CHILE | S8

SAUVIGNON BLANC

Notas de Cata

Color verde lima con aromas herbaceos. En el paladar hay notas frescas a
citricos y a frutas tropicales. Vivaz y fresco con un elegante final.

Maridage
El compafiero perfecto de pescados, mariscos y ensaladas de estilo
mediterraneo.

Informacion Técnica

Tras un riguroso seguimiento en la maduracién de la uva, se determina el momento 6ptimo de vendimia. Las uvas se
despalillaran y se someteran a maceraciones por debajo de los 10 grados durante 6-8 horas. Las fermentaciones ocurren a
temperaturas bajas para maximizar los aromas primarios tipicos de esta variedad.
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