Analivia

Region

La D.O Rueda es una region vinicola situada en la meseta de Castillay Le6n
entre dos de las denominaciones mas relevantes en elaboracion de vino tinto
(Ribera del Duero y Toro). El rio Duero fluye por la region del Este a Oeste.
Rueda obtuvo su certificacion como Denominacion de Origen en 1980, siendo

la primera D.O de Castilla y Leén. La region tiene un clima continental clasico
ANALI I A con largos inviernos frios, cortas primaveras y veranos calurosos.
VERSEID VARIEDAD ESTILO
}f Verdejo Vino tranquilo
GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
RUEDA 13% Servir entre 8-10°C
CENOMINACION DE CRIGEN
/ Notas de Cata
- @-i{_i' Amarillo palido brillante con matices verdosos. En nariz, tiene intensos aromas
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a frutas tropicales maduras y peras con sutiles tonos citricos, flores y
manzana. En boca, los sabores reflejan los aromas. El vino tiene una acidez
bien integrada, cuerpo medio y final suave.

Maridaje
Es el perfecto acompafiante de pescado al vapor, salpicon de marisco y otros
aperitivos. También combina bien con mariscos o pizzas tropicales.

Informacion Técnica

Las uvas de la variedd verdejo se vendimian por la noche a principios de octubre. Esta temperatura nocturna mas baja hace
que las uvas conserven su maravilloso caracter aromatico. Antes del prensado, el mosto macera con las pieles durante
unas horas a bajas temperaturas para obtener la maxima expresividad. El proceso de elaboracién conlleva un cuidadoso
control en cada fase del proceso para evitar oxidaciones. La fermentacion tiene lugar en depésitos de acero inoxidable y
temperatura controlada entre 14 y 17°C.
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La D.O Rueda es una region vinicola situada en la meseta de Castillay Ledn
entre dos de las denominaciones mas relevantes en elaboracion de vino tinto
(Ribera del Duero y Toro). El rio Duero fluye por la region del Este a Oeste.
Rueda obtuvo su certificacién como Denominacién de Origen en 1980, siendo
la primera D.O de Castilla y Ledn. La regién tiene un clima continental clasico
con largos inviernos frios, cortas primaveras y veranos calurosos.

/ VARIEDAD ESTILO

ANALIVIA auvignon Blanc ino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
UVIGNON 13% Servir entre 8-10°C
BLANC
> Notas de Cata
WEML"{“E,EW / Amarillo ligero con toques verdosos. En nariz exhibe aromas de melocotones
jugosos, mangos y papayas, junto con hierbas secas y heno. El paladar es

fresco, afrutado y vivo con un ligero final alegre.

Maridae
El compafiero perfecto de la mayoria de pescados, ensaladas de marisco y
quesos frescos y de cabra.

Informacion Técnica

Las uvas sauvignon blanc se vendimian por la noche a principios de octubre. Esta temperatura mas baja hace que las uvas
conserven su maravilloso caracter aromatico. Antes del prensado, el mosto macera con las pieles durante unas horas a
bajas temperaturas para obtener la maxima expresividad. El proceso de elaboracion conlleva un cuidadoso control en cada
fase del proceso para evitar oxidaciones. La fermentacion tiene lugar en depdsitos de acero inoxidable y temperatura
controlada entre 14-16°C.
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La D.O Rueda es una region vinicola situada en la meseta de Castillay Ledn
entre dos de las denominaciones mas relevantes en elaboracion de vino tinto
(Ribera del Duero y Toro). El rio Duero fluye por la region del Este a Oeste.
Rueda obtuvo su certificacién como Denominacién de Origen en 1980, siendo
la primera D.O de Castilla y Le6n. La regién tiene un clima continental clasico
con largos inviernos frios, cortas primaveras y veranos calurosos.

VARIEDAD ESTILO

ANALIVIA e
VERDEJO GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
SELECCION 13% Servir entre 8-10 °C
/
e Notas de Cata
"DENGMINACKIN DE CRIGEN Amarillo palido con sutiles tonos dorados. Presenta un elegante perfume de
citricos y frutas tropicales como mandarinas, pifia y pomelos junto con flores
= a—sf?: REY| blancas y toques herbaceos. En boca, los sabores reflejan fielmente los

aromas, con una acidez equilibrada y un postgusto fresco y duradero.

Maridae
Perfecto con comida asiatica como la tailandesa y japonesa; pescados al vapor
o al horno y verduras con jamoén y queso.

Informacion Técnica

Las uvas se vendimian a finales de septiembre- principios de octubre de madrugada. Esta temperatura mas baja hace que
las uvas conserven su maravilloso caracter aromatico. Antes del prensado, el mosto macera con las pieles durante unas
horas a bajas temperaturas para obtener la maxima expresividad. Posteriormente se realiza una crianza sobre lias y se
fermenta con levaduras de maximo respeto varietal. El proceso de elaboracion conlleva un cuidadoso control en cada fase
para evitar oxidaciones. La fermentacion tiene lugar en depdsitos de acero inoxidable y temperatura controlada entre
14-16°C.
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2024 Tim Atkin — Rueda Top 100: Analivia Verdejo Selecciéon 2023

ORO

2024 CINVE: Analivia Verdejo Seleccion 2023

2024 Berliner Wine Trophy: Analivia Verdejo Seleccion 2023

2024 Concurso Internacional de vinos de Espafia (CINVE): Analivia Verdejo Seleccion 2023
PLATA

2025 Berliner Wine Trophy: Analivia Verdejo Seleccion 2024

2024 Mundus Vini: Analivia Verdejo Selecciéon 2023
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