FUEGO & HIELG

$

ALTOS DE

RIBERA DEL DUERO *

DENOMINACIGON DE ORIGEN

Informacion Técnica

TAMARON

Altosde Tamaron

Altos de Tamaron Tempranillo esta elaborado con esta variedad de
uva, también conocida como Tinta del Pais, cultivada con mimo en

vifiedos cuidadosamente seleccionados. Estos vifiedos se ubican en
las inmediaciones de Olmedillo de Roa, en la provincia de Burgos,
corazon de la Ribera del Duero. Los suelos arcillosos y arenosos de la
region aportan a la uva una mineralidad caracteristica y una estructura
firme.

Region

En los ultimos 30 afios la D.O Ribera del Duero ha emergido para luchar por el
trono de la mejor region productora de vinos en Espafia. Ubicada en la meseta
norte, cubre 4 provincias de Castilla y Ledn: Burgos, Segovia, Soria y
Valladolid. A pesar de su nombre, no cubre todo el rio Duero que une mas de
100 poblaciones. Ribera del Duero adquirio su titulo de D.O en 1982, hoy tiene
mas de 250 bodegas y mas de 22.000 ha. de vifiedo. La mayor parte de la
produccién de Ribera del Duero es vino tinto y parte de rosado.

VARIEDAD ESTILO
Tempranillo Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
13.5% Servir entre 15-16°C

Notas de Cata

De intenso color rojo cereza con tonos violaceos. En nariz, presenta aromas de
moras maduras y regaliz. El gusto es sedoso y afrutado con buena
persistencia.

Maridaje
Un compafiero perfecto para carnes a la brasa y a la plancha. Ideal para
estofados, platos de pasta al pesto o arroces.

Las uvas son seleccionadas y fermentadas a una temperatura controlada de 22 °C para obtener el maximo potencial
aromatico sometiéndose previamente a un periodo de maceracion prefermentativa de 2 dias. Esto garantiza que el vino
adquiere su color caracteristico y taninos pulidos. Antes de salir al mercado, el vino permanece en botella durante 4 meses.

Premios
ORO

2025 VINESPARA: Altos de Tamaron Tempranillo 2024

Félix Solis Avantis



Altosde Tamaron

Altos de Tamaron elaborado con la variedad de uva Tempranillo se
suma a la gama amparado bajo la Indicacién Geografica Protegida de

Castilla y Leon.

Son conocidos popularmente como Vinos de la Tierra de Castilla y
Le6n y su zona de elaboracion esta formada por la totalidad de los
municipios de la Comunidad Autbnoma de Castilla y Leon.

Se trata de vinos equilibrados debido al proceso de maduracién de la
uva, expuesto al clima de la regién con una gran variacién de las
temperaturas entre el dia y la noche.

Region

CUEGO & HIEL, Castilla y Ledn es una indicacion geografica protegida (IGP), utilizada para
designar los vinos de la tierra elaborados con uvas producidas en la
ss comunidad auténoma de Castilla y Ledn, Esparia.
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Notas de Cata

Fruta fresca, frambuesa, sobre notas ligeramente minerales. Sutil, elegante y
goloso.

Maridaje
Ideal para acompafiar carne roja a la piedra. También se puede maridar con
guisos con salsas potentes como las carrilladas ibéricas o el rabo de toro.

Informacion Técnica

Las uvas son seleccionadas y fermentadas a una temperatura controlada de 22 °C para obtener el maximo potencial
aromatico sometiéndose previamente a un periodo de maceracion prefermentativa de 2 dias. Esto garantiza que el vino
adquiere su color caracteristico y taninos pulidos.

Premios

ORO
2025 Mundus Vini: Altos de Tamaron Tempranillo VTCYL 2024
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Altosde Tamaron

D.O. Riberadel Duero
Altos de Tamaron Roble

Region

En los dltimos 30 afios la D.O Ribera del Duero ha emergido para luchar por el
trono de la mejor region productora de vinos en Espafia. Ubicada en la meseta
norte, cubre 4 provincias de Castilla y Le6n: Burgos, Segovia, Soria'y
Valladolid. A pesar de su nombre, no cubre todo el rio Duero que une mas de
100 poblaciones. Ribera del Duero adquirié su titulo de D.O en 1982, hoy tiene
mas de 250 bodegas y mas de 22.000 ha. de vifiedo. La mayor parte de la
produccién de Ribera del Duero es vino tinto y parte de rosado.
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Notas de Cata

Intenso color cereza con tonos violaceos. Abundantes aromas a cerezas,
ciruelas y frutos rojos con toques finos de roble tostado de café y chocolate. El
paladar es amplio, afrutado, un toque de vainilla, taninos suaves y un
agradable y duradero postgusto.

Product of Spain

Maridaje

Perfecto con chuletas de cordero, patés y carne de caza.

Informacion Técnica

Las uvas son seleccionadas cuidadosamente y recogidas a mano antes de fermentar. Tras la maceracion durante 2 dias, el
mosto fermenta a una temperatura controlada de en torno a los 24° C para asegurar el maximo potencial aromatico. El vino
pasa 3 meses en barricas de roble americano y un posterior periodo de 6 meses en botella donde finaliza su ciclo de
envejecimiento.

Premios

PLATA
2025 CWSA Best Value: Altos de Tamaron Roble 2023
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Altosde Tamaron

D.O. Riberadel Duero
Altos de Tamaron Crianza

Region

En los ultimos 30 afios la D.O Ribera del Duero ha emergido para luchar por el
trono de la mejor region productora de vinos en Espafia. Ubicada en la meseta
norte, cubre 4 provincias de Castilla y Le6n: Burgos, Segovia, Soria'y
Valladolid. A pesar de su nombre, no cubre todo el rio Duero que une mas de
100 poblaciones. Ribera del Duero adquirié su titulo de D.O en 1982, hoy tiene
mas de 250 bodegas y mas de 22.000 ha. de vifiedo. La mayor parte de la
produccién de Ribera del Duero es vino tinto y parte de rosado.
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i VARIEDAD ESTILO
ALTOS DE Tempranillo Vino tranquilo
GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
14% Se recomienda servir entre 16 y
RIBERA DEL DUERO 17°C.
DEN IGN D GEN
Notas de Cata

A L :
CR‘_AN? Intenso color cereza con tonos violaceos. Este vino presenta aromas de frutos
negros, cacao, tabaco y especias. El paladar es untuoso y envolvente con un

postgusto largo y elegante.

Maridaje
El complemento perfecto para acompafar cochinillo, lechazo, guisos y carnes
de caza.

Informacion Tecnica

Las uvas son seleccionadas cuidadosamente y recogidas a mano antes de fermentar. Tras la maceracion en frio durante 2
dias, el mosto fermenta a una temperatura controlada de entre 26 y 28°C para asegurar el maximo potencial aromatico. El
vino pasa 14 meses en barricas nuevas de roble americano y un posterior periodo de 9 meses en botella donde finaliza su
ciclo de envejecimiento.

Premios

PLATA
2025 VINESPANA: Altos de Tamaron Crianza 2022
2025 Sakura Awards: Altos de Tamaron Crianza 2022
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TAMARON
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RIB_ERlA DEL DUERO

Informacion Técnica

Altosde Tamaron

D.O. Riberadel Duero
Altos de Tamaron Reserva

Region

En los dltimos 30 afios la D.O Ribera del Duero ha emergido para luchar por el
trono de la mejor region productora de vinos en Espafia. Ubicada en la meseta
norte, cubre 4 provincias de Castilla y Le6n: Burgos, Segovia, Soria'y
Valladolid. A pesar de su nombre, no cubre todo el rio Duero que une mas de
100 poblaciones. Ribera del Duero adquirié su titulo de D.O en 1982, hoy tiene
mas de 250 bodegas y mas de 22.000 ha. de vifiedo. La mayor parte de la
produccién de Ribera del Duero es vino tinto y parte de rosado.

VARIEDAD ESTILO
Tempranillo Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO

14% Se recomienda servir entre 16 y 17°C.

Servir media hora después de la
apertura de la botella.

Notas de Cata

Intenso color rojo cereza con matices con ligeros tonos marrones. Este vino
presenta aromas elegantes y potentes. El paladar es complejo, potente y
envolvente. Perfectamente integrado.

Un vino amplio que armoniza a la perfeccién con todo tipo de carnes rojas,
caza, guisos 0 quesos.

Las uvas son seleccionadas cuidadosamente y recogidas a mano antes de fermentar. Tras la maceracion prefermentativa
en frio, el mosto fermenta a una temperatura controlada de entre 26-28°C para asegurar el maximo potencial aromatico.
Después de la fermentacion hay una maceracién postfermentativa de 10 para luego pasar 24 meses en barricas de roble
francés y americano antes de embotellarse. Posteriormente el vino pasa un periodo de maduracion en botella de 12 meses

para completar su ciclo de envejecimiento.

Premios
ORO

2025 Korea Wine Challenge: Altos de Tamaron Reserva 2020
2024 China Wine & Spirits Awards (CWSA): Altos de Tamaron Reserva 2020
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Informacion Técnica

Altosde Tamaron

D.O. Riberadel Duero
Altos de Tamaron Gran Reserva

Region

En los dltimos 30 afios la D.O Ribera del Duero ha emergido para luchar por el
trono de la mejor region productora de vinos en Espafia. Ubicada en la meseta
norte, cubre 4 provincias de Castilla y Le6n: Burgos, Segovia, Soria'y
Valladolid. A pesar de su nombre, no cubre todo el rio Duero que une mas de
100 poblaciones. Ribera del Duero adquirié su titulo de D.O en 1982, hoy tiene
mas de 250 bodegas y mas de 22.000 ha. de vifiedo. La mayor parte de la
produccién de Ribera del Duero es vino tinto y parte de rosado.

VARIEDAD ESTILO
Tempranillo Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
14% Servir entre 17 y 18°C. Es

aconsejable decantar este vino o
servir media hora después de abrir la
botella.

Notas de Cata
Intenso color rojo cereza con matices ocres. Este vino exhibe aromas

elegantes y potentes de pimienta negra, especias dulces y ciruelas maduras.
El paladar es equilibrado y armonioso.

Maridaje
Vino complejo que armoniza a la perfeccion con todo tipo de carnes rojas, de
caza, guisos 0 quesos.

Las uvas son seleccionadas minuciosamente y recogidas a mano. La fermentacion tiene lugar a una temperatura
controlada entre 26-28 °C para asegurar el 6ptimo potencial aromatico antes de someterse a un proceso de maceracion de
10 dias. Esto asegura que el vino adquiera su color caracteristico y taninos pulidos. Por ultimo, el vino reposa 24 meses en
barrica de roble francés y americano antes de embotellarse. Las botellas continlan su proceso de maduracion durante 3
afios para garantizar una madurez completa y arménica.

Premios
ORO

2025 CWSA Best Value: Altos de Tamaron Gran Reserva 2016
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