Pico Andino White Blend

Region

Los vinos chilenos contintan el legado de la cultura del vino espafiola en el
Nuevo mundo. El accidentado y peculiar relieve, con las corrientes del Pacifico
a un lado y las laderas andinas al otro, permiten unas condiciones climéticas
excelentes para el cultivo de variedades traidas del Viejo Mundo: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Sauvignon Blanc o Chardonnay que conviven con uvas
auctoctonas como la Carmenere.

VARIEDAD ESTILO
Chardonnay y Sauvignon blanc. Vino tranquilo.

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12.5% Entre 10y 12 °C

Notas de Cata

Flores blancas, hierba fresca, notas citricas y melocotén al final. Boca suave y
persistente, refrescante, fresco y jugoso.

Maridaje

Ostras, carpaccio de atun, camarones al ajillo y platos de mar condimentados

Informacion Técnica

Elaborado a partir de una meticulosa seleccion de uvas Chardonnay y Sauvignon Blanc, cosechadas por separado para
optimizar la expresion varietal de cada una. Las uvas fueron sometidas a una maceracioén en frio durante 6 horas para
extraer aromas y sabores frutales. Posteriormente, se realizé un prensado suave y una clarificacion de los mostos a baja
temperatura. La fermentacion alcohdlica se llevé a cabo a una temperatura controlada de 15°C, preservando la frescuray la
aromaticidad del vino. Finalmente, se realizé un ensamblaje de los vinos base para obtener un blend equilibrado y
complejo.
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