Mucho M &s 0.0 blanc

Région

L’assemblage est la nouvelle tendance dans le monde du vin.Ces vins sont
élaborés a partir d'un premium blend de différents raisins provenant de
cépages distincts, soit pour leur régionalité, soit pour leur variété. Cela les
caractérise comme des vins uniques avec leur propre identité, dans lesquels
I'art de faire du vin est représenté.

CEPAGE STYLE
Sauvignon Blanc Boisson a base de vin
désalcoolisé

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION

0,0 % (sans alcool). Une fois ouvert, conservez-le au
réfrigérateur et consommez-le
dans les deux jours.

Notes de dégustation

Couleur jaune paille avec des reflets verts, vif et frais, avec des ardbmes de
fruits tropicaux et d’agrumes. En bouche, il est intense, savoureux et équilibré.

Accords

Idéal pour accompagner les apéritifs, les salades, les poissons et les fruits de
mer.

I nformations techniques

Lors des vendanges, des vignobles spécifiques et des raisins a faible teneur en alcool sont sélectionnés. Pour sa
production, I'alcool est extrait au moyen d’un processus complexe qui évite la perte de composés aromatiques
caractéristiques du vin original et de la variété dont il est issu. La qualité et les propriétés organoleptiques du produit sont
préservées, ce qui permet d’obtenir un vin de qualité, expressif, frais et aux ardbmes intenses.
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