Los Molinos Rosé

Région

Valdepefias trouve son origine dans la ville historique du méme nom qui se
situe dans la vallée ensoleillée du fleuve Jabalon, parsemé de petites
formations rocheuses (Val de pefias : la vallée des roches). Appellation du sud
de Castille-La Manche au centre de 'Espagne. Le climat est extréme : les
températures atteignent 40 °C en été et descendent jusqu’a -10 °C en hiver.
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CEPAGE STYLE

10§
MO]lNOS Tempranillo Vin tranquille

ROSADO TEMPRANILLO

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
12 % Entre 8 et 10°C

ENLA CIMA DE LAS COLINAS TRES ANTIGUOH
CIGANTES GIRAN SUS ASPAS AL SON DEL VIERTO,
BURLETA, INFANTO ¥ SARDINERD.

Notes de dégustation

DENOMINAGIGN DE ORIGEN

sty <2 Avec sa robe couleur rosé caractéristique, c’est un vin qui est Iéger, pur, frais
gl ' et fruité. Il conserve son ardme original de baies fraiches dans son nez, typique

M.ﬁr : du cépage Tempranillo. Il est bien équilibré en bouche, rafraichissant et a une
gt ] fin en bouche pure et persistante.

Accords

Idéal pour les plats a base de fruits de mer et de poisson ainsi que pour les
soupes.

Informations techniques

Les raisins sont récoltés en septembre. Los Molinos Rosé Tempranillo est produit en utilisant les méthodes traditionnelles
de production du rosé, en combinant les derniéres technologies et un sens particulier du détail pendant toutes les étapes du
processus. Les raisins sont soumis a une macération froide controlée, avant la fermentation, qui permet aux peaux de
répandre leur couleur et de donner au vin sa couleur rosé caractéristique.

Félix Solis Avantis



