Diego de Almagro Reserva

D.O. Valdepefias / Tinto
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Diego de Almagro Reserva esta elaborado con las mejores partidas
de la variedad de Tempranillo de vifiedos viejos con poca
produccion. Tras un tiempo en barrica de roble, esta variedad
produce vinos con color rojo rubi intenso, aromas frutales y notas de
vainilla y especias.

Y VARIEDAD
100% Tempranillo

s ESTILO
Vino tranquilo

9 REGION
Valdepefias coge de su nombre de la histérica ciudad con el mismo
nombre que yace en el valle del rio Jabalén, con pequefias
formaciones rocosas (Val-de-pefias valle de las piedras). Ubicado
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4 NOTA DE CATA
Este vino es de brillante color cereza. Presenta aromas potentes
largos y consistentes caracterizados por vainilla, chocolate,
especias y mermelada de fruta. En boca, es envolvente, complejo y
elegante con taninos bien estructurados y un largo y suave final

Y4 MARIDAJE

Un vino versatil ideal para carnes a la brasa, carnes de caza, queso
manchego y jamon serrano

°C' GRADUACION ALCOHOLICA
132

/, RECOMENDACION DE SERVICIO
Servir entre 16-17° C

i INFORMACION TECNICA
Gracias a una maceracion suave, se optimiza el expresivo
componente tanico. La fermentacion tiene lugar a temperatura
controlada con el objetivo de extraer el maximo potencial aromatico
y taninos elegantes. Posteriormente el vino envejece durante 12
meses en barricas de roble americano y entre 2 o 3 afios en botella
hasta completar el ciclo de envejecimiento.
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