Blume Sauvignon Blanc

Region

L’A.O.C. Rueda est une région vinicole au cceur de la Péninsule Ibérique,
située sur le haut plateau de Castille-et-Léon, entre deux des régions vinicoles
les plus célebres d’Espagne, en matiere de vin rouge : Ribera del Duero et
Toro. Le fleuve Duero traverse la zone d’est en ouest. Rueda a été la premiére
appellation d'origine contrélée a étre approuvée dans la région de Castille-et-
Léon (1980). Le plateau se caractérise par un climat continental classique avec
de longs hivers froids, des printemps courts et des étés chauds.

CEPAGE STYLE

Sauvignon Blanc Vin tranquille

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
13% Entre 8 et 10°C.

Notes de degustation

Jaune clair avec des pointes de vert. Le bouquet dégage des ardbmes de
péches juteuses, de mangues et de papayes, accompagnés d’herbes séchées
et de foin. Le palais est frais, fruité et vif avec une fin en bouche légeére.

Accords

Un accompagnement idéal pour des plats a base de poissons, les fruits de mer
ou les fromages de chéevre. Idéal pour les légumes grillés et les petits pois
sautés au jambon.

Informations techniques

Les raisins sauvignon blanc sont vendangés de nuit au début du mois d’octobre. La température plus fraiche permet aux
raisins de retenir leurs excellents caractéres aromatiques. Avant d’étre pressé, le modt doit macérer avec les peaux pendant
6 a 8 heures a des températures basses pour obtenir I'expression maximale des arébmes. Le processus de production du vin
comprend un contréle méticuleux a toutes les étapes pour éviter toute oxydation. La fermentation est opérée dans des
cuves en acier inoxydable d’'une température contrélée allant de 14°C a 16°C. Le résultat ? Vin frais et subtil.
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