Prospero

Région

La région de Castille-La Manche, située sur le plateau central de la péninsule
Ibérique, constitue le vignoble le plus étendu du monde. Des vins de
monocépage, des jus de raisin et des sangrias sont produits dans cette
fabuleuse région viticole a partir d’'un seul type de raisin. Airén et tempranillo
sont les cépages les plus emblématiques de la région. D’excellents résultats
sont également obtenus sur d’autres cépages non autochtones, comme le
cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le sauvignon blanc, le
chardonnay, etc. notamment grace aux conditions climatiques et aux sols
présents dans cette région.

CEPAGE STYLE

Moscatel Vin pétillant

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
% Servir entre 6-9°C
Notes de dégustation

Moscato délicat et agréable. Notes florales, exotiques, intenses, ardbmes
caractéristiques de fruits & noyaux blancs et peau de péche. Rafraichissant,
avec des bulles délicates et un caractere miellé en bouche.

Accords

L’accompagnement parfait des desserts et le chocolat.

Informations techniques

Fabriqué avec des raisins de la variété Muscat d’Alexandrie. Aprés un pressurage léger et doux, on obtient un moQt propre
et de qualité. Ce mo(t est fermenté avec des levures spécialement sélectionnées dans des cuves en acier inoxydable
jusqu’a 7° d’alcool, créant une pression interne d’environ 4 bars. A ce stade, la température est réduite pour arréter la
fermentation. Le vin reste ensuite sur ses lies fines pendant quelques semaines a des températures inférieures a zéro pour
la maturation, la clarification et la stabilisation du vin mousseux. Ses nuances aromatiques doivent désormais étre intégrées
a des bulles fines et délicates. Plus tard, le Moscato est filtré et mis en bouteille stérile.
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Prospero

Derniers Prix

OR

2023 Bacchus: Prospero Moscato

2023 Berliner Wein Trophy: Prospero Moscato

ARGENT
2023 China Wine & Spirits Awards: Prospero Moscato

2023 Concurso de Vinos Casino de Madrid: Prospero Moscato
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Prospero

, .
Region

La région de Castille-La Manche, située sur le plateau central de la péninsule
Ibérique, constitue le vignoble le plus étendu du monde. Des vins de
monocépage, des jus de raisin et des sangrias sont produits dans cette
fabuleuse région viticole a partir d’'un seul type de raisin. Airén et tempranillo
sont les cépages les plus emblématiques de la région. D’excellents résultats
sont également obtenus sur d'autres cépages non autochtones, comme le
cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le sauvignon blanc, le
chardonnay, etc. notamment grace aux conditions climatiques et aux sols
présents dans cette région.

CEPAGE STYLE

Tempranillo Frizzante

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
5.5% A servir frais (6-9 °C)
Notes de dégustation

Un équilibre parfait entre 'alcool, I'acidité et la douceur obtenu grace a une
fermentation naturelle. Le résultat est un caractére fruité, doux et rafraichissant
avec un léger pétillant et une faible teneur en alcool.

Accords

L’accompagnement parfait des aperitifs et des diners legers.

Informations techniques

Préparé a partir de raisins de la variété Tempranillo, récolté la nuit et pré-macéré a froid avant le saignement du moQt pour
une extraction maximale des arbmes variétaux caractéristiques. Le Mosto est partiellement fermenté dans des dépodts
isobares jusqu’a un équilibre parfait entre I'alcool, la douceur, I'acidité et la teneur en CO2 d’origine naturelle. La
fermentation s’arréte a 5,5 degrés d'alcool par froid.

Félix Solis Avantis



Prospero

Region

La région de Castille-La Manche, située sur le plateau central de la péninsule
Ibérique, constitue le vignoble le plus étendu du monde. Des vins de
monocépage, des jus de raisin et des sangrias sont produits dans cette
fabuleuse région viticole a partir d’'un seul type de raisin. Airén et tempranillo
sont les cépages les plus emblématiques de la région. D’excellents résultats
sont également obtenus sur d'autres cépages non autochtones, comme le
cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le sauvignon blanc, le
chardonnay, etc. notamment grace aux conditions climatiques et aux sols
présents dans cette région.

CEPAGE STYLE

Verdejo Frizzante

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
5.5% A servir frais (6-9 °C)
Notes de dégustation

Un équilibre parfait entre 'alcool, I'acidité et la douceur obtenu grace a une
fermentation naturelle. Le résultat est un caractére fruité, doux et rafraichissant
avec un léger pétillant et une faible teneur en alcool

Accords

L'accompagnement parfait des aperitifs, desserts fruités et aux chocolats.

Informations techniques

Le Verdejo est récolté a I'aube début octobre. Les températures nocturnes fraiches permettent aux raisins de conserver leur
merveilleuse nature aromatique. Mo0t de raisin partiellement fermenté dans des cuves isobares ou se forment
naturellement de fines bulles. Lorsque le mo(t de vin atteint 5,5° d’alcool, la fermentation est arrétée.
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