Penasol

, .
Region

Le plus grand vignoble du monde est situé sur le plateau central de la
péninsule ibérique. Des vins de monocépage, des jus de raisin et des sangrias
sont produits dans cette fabuleuse région viticole a partir d'un seul type de
raisin. Airén et tempranillo sont les cépages les plus emblématiques de la
région. D’excellents résultats sont également obtenus sur d’autres cépages
non autochtones, comme le cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le
sauvignon blanc, le chardonnay, etc. notamment grace aux conditions
climatiques et aux sols présents dans cette région.

CHARDONNAY

SELE
L S CEPAGE STYLE
Chardonnay Vin tranquille
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
12 % A déguster de préférence entre
10 et 12 °C.

e
8 Notes de dégustation
PENASOL

Robe jaune pale aux reflets dorés. Ardmes délicats de pomme, de péche, de
fenouil et de fruits tropicaux, le tout sur un fond minéral subtil. Frais, net et
élégant en bouche.

Accords

Accompagne a merveille les tapas, les fruits de mer, les fromages a pate molle
et les plats de pates légers.

Informations techniques

Les raisins sont récoltés a leur maturité optimale afin d’obtenir un vin bien équilibré, avec juste ce qu’il faut de douceur et
d’acidité. Le vin subit une courte macération a froid d’environ 6 heures. S’ensuit une fermentation du modt a 18 °C dans des
cuves en acier inoxydable pendant une période moyenne de 10 jours. Enfin, le vin achéve son élevage sur lies pendant
environ deux mois.
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I nformations techniques

Pefiasol

Vins monocépage
Penasol Merlot Litre

Pefiasol est I'une des marques les plus emblématiques de Félix Solis.
Présente sur le marché international, elle répond a I'objectif de
I'entreprise qui consiste a proposer des vins de qualité a un prix
accessible a tous.

Région

Merlot Vin tranquille

13% Satempérature de service idéale
se situe entre 14 et 16 °C.

Notes de dégustation

Accords
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Pefiasol

Vins monocépage
Penasol Airen

Le blanc Pefasol tire son nom du lieu ou il est produit : la vallée
ensoleillée des roches, ancien nom de Valdepefias, dans la vallée du

fleuve Jabalon. Ce vin est produit a partir d’Airén, le raisin blanc
autochtone de la région de Castille-La-Manche.

, .
Region

Le plus grand vignoble du monde est situé sur le plateau central de la
péninsule ibérique. Des vins de monocépage, des jus de raisin et des sangrias
sont produits dans cette fabuleuse région viticole a partir d'un seul type de
raisin. Airén et tempranillo sont les cépages les plus emblématiques de la
région. D’excellents résultats sont également obtenus sur d’autres cépages
non autochtones, comme le cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le
sauvignon blanc, le chardonnay, etc. notamment grace aux conditions
climatiques et aux sols présents dans cette région.

CEPAGE STYLE

Airén Vin tranquille

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
11 % Entre 8 et 10°C

PENASOL Notes de dégustation

Robe jaune citron péle. Au nez, il dégage des arbmes intenses de fleurs et de
fruits blancs. En bouche, il est trés doux et équilibré avec des pointes d’herbes

' et d’agrumes.

Accords

Un accompagnement idéal pour le poisson, les fruits de mer et les salades.

I nformations techniques

Les raisins sont soumis & des contréles rigoureux sur vigne pour déterminer le moment optimal pour leurs vendanges, afin
d’obtenir un vin ayant juste la bonne quantité de sucre et d’acidité. La fermentation est opérée entre 14°C et 16°C et donne
naissance a un vin fruité et élégant.
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Penasol

, .
Region

Le plus grand vignoble du monde est situé sur le plateau central de la
péninsule ibérique. Des vins de monocépage, des jus de raisin et des sangrias
sont produits dans cette fabuleuse région viticole a partir d'un seul type de
raisin. Airén et tempranillo sont les cépages les plus emblématiques de la
région. D’excellents résultats sont également obtenus sur d’autres cépages
non autochtones, comme le cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le
sauvignon blanc, le chardonnay, etc. notamment grace aux conditions
climatiques et aux sols présents dans cette région.

SAUVIGNON

BLANC CEPAGE STYLE
SELE( Sauvignon Blanc Vin tranquille
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
11.5% Servir entre 8 et 10°C
2 Notes de dégustation
i ' Sa faible teneur en alcool et I'équilibre entre sa douceur et son acidité lui
PENASOL conférent une grande harmonie. Au nez, il présente d’agréables touches

herbacées typiques du cépage. En bouche, il est fin et élégant avec une
attaque agréable et plaisante.

Accords

Il se combine particulierement bien avec le poisson et les fruits de mer et est le
compagnon idéal des desserts sucrés. Il est recommandé de le servir trés froid,
a une température comprise entre 8 et 10° C.

Informations techniques

Les raisins sont cueillis a la main et transportés a la cave dans de petits paniers afin de préserver les grappes entieres et
non endommagées. Ensuite, les raisins sont égrappés et macérés a froid (pendant 2-3 jours a tres basse température). La
fermentation a lieu a des températures modérées (26 a 27 °C) afin d’exprimer au mieux le potentiel aromatique et la couleur
du raisin. Aprés une fermentation malolactique, le vin est élevé sur lies pendant quelques mois afin de préserver le
caractéere fruité intense, la concentration et la souplesse.
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Penasol

Région

Le plus grand vignoble du monde est situé sur le plateau central de la
péninsule ibérique. Des vins de monocépage, des jus de raisin et des sangrias
sont produits dans cette fabuleuse région viticole a partir d’'un seul type de
raisin. Airén et tempranillo sont les cépages les plus emblématiques de la
région. D’excellents résultats sont également obtenus sur d’autres cépages
non autochtones, comme le cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le
sauvignon blanc, le chardonnay, etc. notamment grace aux conditions
climatiques et aux sols présents dans cette région.

Tlié\;r;&muo ,
NACHA ! J .
wotno o | = CEPAGE STYLE
s ¢ Tempranillo — Garnacha Vin tranquille
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
11% Ce vin se déguste de préférence

FRODUC of gp gy

entre 14°C et 16°C.

Notes de dégustation

Ce vin est caractérisé par sa robe rouge grenat, un caractére prononcé et un
palais agréable.

Accords

A déguster avec plusieurs sortes de plats de viandes, de riz, de patés, etc.

I nformations techniques

Durant le processus de maturation des raisins, des contrdles stricts sont effectués pour obtenir un vin bien équilibré
possédant des degrés adéquats de douceur et d’acidité. Le modt est soumis a une macération a froid avec le marc, qui dure
entre 2 et 3 jours. La fermentation, qui dure 10 jours, s’opére dans des cuves en acier inoxydable a une température
contrblée entre 22 et 24 °C, afin que les tannins et le goQt fruité s’équilibrent.
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Penasol

Région

Le plus grand vignoble du monde est situé sur le plateau central de la
péninsule ibérique. Des vins de monocépage, des jus de raisin et des sangrias
sont produits dans cette fabuleuse région viticole a partir d’'un seul type de
raisin. Airén et tempranillo sont les cépages les plus emblématiques de la
région. D’excellents résultats sont également obtenus sur d’autres cépages
non autochtones, comme le cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le
sauvignon blanc, le chardonnay, etc. notamment grace aux conditions
climatiques et aux sols présents dans cette région.

AREN 4 .
mose mrme S CEPAGE STYLE
( Airen Still Wine
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
11% Entre 8 et 10°C

Notes de dégustation

Robe jaune citron pale. Au nez, il dégage des ardbmes intenses de fleurs et de
fruits blancs. En bouche, il est treés doux et équilibré avec des pointes d’herbes
et d’agrumes.

Accords

Un accompagnement idéal pour le poisson, les fruits de mer et les salades.

I nformations techniques

Les raisins sont soumis a des contrdles rigoureux sur vigne pour déterminer le moment optimal pour leurs vendanges, afin
d’obtenir un vin ayant juste la bonne quantité de sucre et d’acidité. La fermentation est opérée entre 14°C et 16°C et donne
naissance a un vin fruité et élégant.
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