Medusa
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Région

L'appellation d’origine contr6lée Rias Baixas couvre un ensemble de vignobles
situés en Galice, partageant des conditions physiques communes qui donnent
aux vins produits dans cette région toute leur spécificité.

Ces plaines basses proches de la mer et parcourues par des cours fluviaux
proches de leur embouchure sont caractérisées par des températures douces et
des précipitations fortes et bien réparties, qui sont malgré tout faibles pendant
les mois d'été.

CEPAGE STYLE
Albarifio Vin
tranquille
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE
13% DEGUSTATIO
N
Servir trés
froid
Notes de dégustation

Couleur péle, ardbmes d'abricots frais, de fleurs blanches et d’'une touche de
miel. Saveurs puissantes de péche, d’abricot et de pamplemousse rehaussées
par une acidité élevée et rafraichissante.

Accords

Parfait avec les palourdes cuites a la vapeur, le salpicon de fruits de mer, les
fruits de mer froids ou grillés, le poulpe a l'ail ou grillé, les calamars et les
moules en vinaigrette. Il est délicieux avec les sushis et les plats asiatiques
épicés.

| nformations techniques

Fermentation du modt de goutte a une température controlée de 16°C dans des cuves en acier inoxydable.

Félix Solis Avantis



Medusa

Derniers Prix
92 POINTS
Guia Pefin 2025: Medusa Albarifio 2023

OR
2025 Sakura Awards: Medusa Albarifio 2024
2024 Decanter World Wine Awards: Medusa Albarifio 2023 ** 96 POINTS **

2024 Berliner Wine Trophy: Medusa Albarifio 2023
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Medusa

Région

L’A.O.C. Rueda est une région vinicole au cceur de la Péninsule Ibérique,
située sur le haut plateau de Castille-et-Léon, entre deux des régions vinicoles
les plus célebres d’Espagne, en matiere de vin rouge : Ribera del Duero et
Toro. Le fleuve Duero traverse la zone d’est en ouest. Rueda a été la premiére
appellation d'origine contrblée a étre approuvée dans la région de Castille-et-
Léon (1980). Le plateau se caractérise par un climat continental classique avec
de longs hivers froids, des printemps courts et des étés chauds.

CEPAGE STYLE

Verdejo Vin tranquille

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
13% Servir trés froid

Notes de dégustation

Tons verdatres typiques du raisin Verdejo. Au nez, on percoit des notes
d’herbe de garrigue avec des touches fruitées. En bouche, il est |égérement
amer, ce qui, associé a son acidité naturelle équilibrée, invite a poursuivre la
dégustation.

Accords

Grace a sa fraicheur, il accompagne tous les plats de riz, les pates, les salades
chaudes, les crémes et les légumes grillés.

Informations techniques

Fermentation du modt de goutte a une température contrélée de 16°C dans des cuves en acier inoxydable.

Derniers Prix
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2025 Mundus Vini: Medusa Verdejo Ecolégico 2024
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Medusa

Région

La région de Castille-La Manche, située sur le plateau central de la péninsule
Ibérique, constitue le vignoble le plus étendu du monde. Des vins de
monocépage, des jus de raisin et des sangrias sont produits dans cette
fabuleuse région viticole a partir d’'un seul type de raisin. Airén et tempranillo
sont les cépages les plus emblématiques de la région. D’excellents résultats
sont également obtenus sur d’autres cépages non autochtones, comme le
cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le sauvignon blanc, le
chardonnay, etc. notamment grace aux conditions climatiques et aux sols
présents dans cette région.

CEPAGE STYLE

Viura, airén y chardonnay Vin pétillant

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
11% Servir tres froid

Notes de dégustation

D’une couleur jaune péle, il combine des ardbmes de pomme, de poire et de
citron, qui en bouche révelent de légéres touches sucrées et une
effervescence rafraichissante grace a une bulle fine et constante.

Accords

Délicieux seul, avec des apéritifs, des poissons blancs et méme des desserts
tels que le cheesecake ou la creme anglaise.

Informations techniques

La méthode Charmat est une méthode d’élaboration du vin mousseux qui consiste a effectuer une seconde fermentation sur
un vin de base blanc. Elle est réalisée dans des cuves spéciales en acier inoxydable congues pour résister a des pressions
allant jusqu’a 10 atmospheres.

La seconde fermentation en cuve se produit lorsque des levures et du sucre sont ajoutés au vin de base, de sorte que les
molécules de dioxyde de carbone libérées s’intégrent au liquide, ce qui donne un vin pétillant. C’est pourquoi ce type de vin
est généralement trés expressif, aromatique et frais, car il n’est pas en contact avec ses lies, comme cela peut se produire
lors d'une seconde fermentation en bouteille.
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2024 Berliner Wine Trophy: Medusa Brut NV
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