
Medusa

Félix Solís Avantis

A.O.C Rías Baixas
Medusa Albariño
Ce vin est élaboré à partir de raisins de la variété Albariño provenant des
parcelles de « O Rosal » en Galice, l’une des zones de l’appellation
d’origine Rías Baixas, connue pour la qualité et l’originalité de ses vins
blancs.
Ce type de raisin se caractérise par de petites grappes, une maturation
précoce et une vigueur moyenne. Ils se distinguent par leurs arômes
floraux et fruités, fins et distingués agréablement impressionnants,
d’intensité moyenne et de durée moyenne.

Région
L’appellation d’origine contrôlée Rías Baixas couvre un ensemble de vignobles
situés en Galice, partageant des conditions physiques communes qui donnent
aux vins produits dans cette région toute leur spécificité.
Ces plaines basses proches de la mer et parcourues par des cours fluviaux
proches de leur embouchure sont caractérisées par des températures douces et
des précipitations fortes et bien réparties, qui sont malgré tout faibles pendant
les mois d’été.

CÉPAGE
Albariño

STYLE
Vin
tranquille

TENEUR EN ALCOOL
13%

CONSEILS DE
DÉGUSTATIO
N
Servir très
froid

Notes de dégustation
Couleur pâle, arômes d’abricots frais, de fleurs blanches et d’une touche de
miel. Saveurs puissantes de pêche, d’abricot et de pamplemousse rehaussées
par une acidité élevée et rafraîchissante.

Accords
Parfait avec les palourdes cuites à la vapeur, le salpicon de fruits de mer, les
fruits de mer froids ou grillés, le poulpe à l’ail ou grillé, les calamars et les
moules en vinaigrette. Il est délicieux avec les sushis et les plats asiatiques
épicés.

Informations techniques
Fermentation du moût de goutte à une température contrôlée de 16ºC dans des cuves en acier inoxydable.



Medusa

Félix Solís Avantis

Derniers Prix
92 POINTS
Guía Peñín 2025: Medusa Albariño 2023
OR
2025 Sakura Awards: Medusa Albariño 2024
2024 Decanter World Wine Awards: Medusa Albariño 2023 ** 96 POINTS **
2024 Berliner Wine Trophy: Medusa Albariño 2023
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A.O.C. Rueda
Medusa Verdejo Ecológico
Ce vin rejoint la gamme Medusa et reflète l’excellente évolution des
vins blancs espagnols. Il est élaboré à partir de la variété de raisin reine
de la région de Rueda, où il est produit : le raisin blanc Verdejo.
Medusa Verdejo Ecológico conserve les caractéristiques typiques de ce
cépage, avec des nuances herbacées, des touches fruitées, de la

fraîcheur et une excellente acidité.

Région
L’A.O.C. Rueda est une région vinicole au cœur de la Péninsule Ibérique,
située sur le haut plateau de Castille-et-Léon, entre deux des régions vinicoles
les plus célèbres d’Espagne, en matière de vin rouge : Ribera del Duero et
Toro. Le fleuve Duero traverse la zone d’est en ouest. Rueda a été la première
appellation d’origine contrôlée à être approuvée dans la région de Castille-et-
Léon (1980). Le plateau se caractérise par un climat continental classique avec
de longs hivers froids, des printemps courts et des étés chauds.

CÉPAGE
Verdejo

STYLE
Vin tranquille

TENEUR EN ALCOOL
13%

CONSEILS DE DÉGUSTATION
Servir très froid

Notes de dégustation
Tons verdâtres typiques du raisin Verdejo. Au nez, on perçoit des notes
d’herbe de garrigue avec des touches fruitées. En bouche, il est légèrement
amer, ce qui, associé à son acidité naturelle équilibrée, invite à poursuivre la
dégustation.

Accords
Grâce à sa fraîcheur, il accompagne tous les plats de riz, les pâtes, les salades
chaudes, les crèmes et les légumes grillés.

Informations techniques
Fermentation du moût de goutte à une température contrôlée de 16ºC dans des cuves en acier inoxydable.

Derniers Prix
OR
2025 Mundus Vini: Medusa Verdejo Ecológico 2024

https://www.v-label.com/
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Autres
Medusa Brut
Medusa Brut complète la gamme avec ce vin pétillant élaboré selon la
méthode Charmat, grâce à laquelle les bulles sont créées à partir d’une
double fermentation.
Medusa Brut est le vin idéal pour faire de chaque bon moment un
moment spécial.

Région
La région de Castille-La Manche, située sur le plateau central de la péninsule
Ibérique, constitue le vignoble le plus étendu du monde. Des vins de
monocépage, des jus de raisin et des sangrias sont produits dans cette
fabuleuse région viticole à partir d’un seul type de raisin. Airén et tempranillo
sont les cépages les plus emblématiques de la région. D’excellents résultats
sont également obtenus sur d’autres cépages non autochtones, comme le
cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le sauvignon blanc, le
chardonnay, etc. notamment grâce aux conditions climatiques et aux sols
présents dans cette région.

CÉPAGE
Viura, airén y chardonnay

STYLE
Vin pétillant

TENEUR EN ALCOOL
11%

CONSEILS DE DÉGUSTATION
Servir très froid

Notes de dégustation
D’une couleur jaune pâle, il combine des arômes de pomme, de poire et de
citron, qui en bouche révèlent de légères touches sucrées et une
effervescence rafraîchissante grâce à une bulle fine et constante.

Accords
Délicieux seul, avec des apéritifs, des poissons blancs et même des desserts
tels que le cheesecake ou la crème anglaise.

Informations techniques
La méthode Charmat est une méthode d’élaboration du vin mousseux qui consiste à effectuer une seconde fermentation sur
un vin de base blanc. Elle est réalisée dans des cuves spéciales en acier inoxydable conçues pour résister à des pressions
allant jusqu’à 10 atmosphères.
La seconde fermentation en cuve se produit lorsque des levures et du sucre sont ajoutés au vin de base, de sorte que les
molécules de dioxyde de carbone libérées s’intègrent au liquide, ce qui donne un vin pétillant. C’est pourquoi ce type de vin
est généralement très expressif, aromatique et frais, car il n’est pas en contact avec ses lies, comme cela peut se produire
lors d’une seconde fermentation en bouteille.

Derniers Prix
OR
2024 Berliner Wine Trophy: Medusa Brut NV


