Contenda

Vins monocépage
Contenda Sauvignon Blanc

Les vignobles Sauvignon Blanc prennent de I'importance a mesure que
I'offre espagnole de vins variétaux augmente en nombre et en volume.
Les vins variétaux espagnols sont déja une grande promesse pour le
monde.
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Région

Le plus grand vignoble du monde est situé sur le plateau central de la
péninsule ibérique. Des vins de monocépage, des jus de raisin et des sangrias
sont produits dans cette fabuleuse région viticole a partir d'un seul type de
raisin. Airén et tempranillo sont les cépages les plus emblématiques de la
région. D’excellents résultats sont également obtenus sur d’autres cépages
non autochtones, comme le cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le
sauvignon blanc, le chardonnay, etc. notamment grace aux conditions

Q\‘ Vo, climatiques et aux sols présents dans cette région.
m\- ".’r
N 24 b T
ONTEN
=y : CEPAGE STYLE
e Sauvignon blanc Vin tranquile
T
SAUVI GNON TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
BLANC 12% Servir entre 8-10°C

Notes de dégustation

Intensément aromatique avec prédominance de fruits exotiques. En bouche, ce
vin est fraiche avec une fin propre et élégante.

Accords

Idéal pour accompagner salades, poisson et fruits de mer.

I nformations techniques

Le processus de maturation des grappes est soigneusement controlé afin de déterminer le moment de vendange optimum.
Les raisins égrappés sont maceérés a froid, en dessous de 10 degrés, pendant 6 a 8 heures. La fermentation & basse
température maximise les arébmes primaires typiques de cette variété.
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Le plus grand vignoble du monde est situé sur le plateau central de la
péninsule ibérique. Des vins de monocépage, des jus de raisin et des sangrias
sont produits dans cette fabuleuse région viticole a partir d'un seul type de
raisin. Airén et tempranillo sont les cépages les plus emblématiques de la
région. D’excellents résultats sont également obtenus sur d’autres cépages
non autochtones, comme le cabernet sauvignon, la syrah, le merlot, le viura, le
sauvignon blanc, le chardonnay, etc. notamment grace aux conditions
climatiques et aux sols présents dans cette région.

ROSADO TEMPRANI
CEPAGE STYLE
Tempranillo Vin tranquile
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
11.5% Entre 8°C et 10°C

Notes de dégustation

Robe d’une couleur rose baie vibrante avec des arbmes de fruits d'été, ce
délicieux rosé a des saveurs vives et rafraichissantes de fraise et des notes
délicates de baies rouges

Accords

Un vin idéal pour les barbecues, les salades et les plats a base de poulet, de
fruits de mer et de poisson.

Informations techniques

Les contrdles stricts de maturation sont respectés pour obtenir un vin bien équilibré avec les bons niveaux de sucré,
d’'acidité et de phénols. Il est produit en suivant les méthodes traditionnelles pour la production du rosé pour assurer qu'il
acquiére sa couleur typique. Le vin connait une courte période de macération froide qui dure entre 8 et 10 heures. Ensuite,
la fermentation a lieu a une température contrélée de 16°C et dure jusqu’a 10-12 jours, donnant naissance a un vin léger,
pur et fruité.Les contrdles stricts de maturation sont respectés pour obtenir un vin bien équilibré avec les bons niveaux de
sucré, d'acidité et de phénols. Il est produit en suivant les méthodes traditionnelles pour la production du rosé pour assurer
gu'il acquiere sa couleur typique. Le vin connalit une courte période de macération froide qui dure entre 8 et 10 heures.
Ensuite, la fermentation a lieu a une température controlée de 16°C et dure jusqu'a 10-12 jours, donnant naissance a un vin
Iéger, pur et fruité.
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