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Casa Albali

A.O.C. Valdepefias

Casa Albali Tempranillo-Shiraz

Le Casa Albali Tempranillo-Shiraz est un vin jeune €élaboré a partir des
raisins sélectionnés dans les meilleurs vignobles de la famille Solis a

Valdepefias.

Ce vin tient son nom Albali de I'une des étoiles les plus brillantes de la
constellation du Verseau. Inspiré par le ciel clair et étoilé, Félix Solis a
voulu créer un vin qui capture la joie et I'art de vivre a I'espagnole.

Tempranillo et Shiraz

135%

Notes de dégustation

Accords

2022 Premios Baco: Casa Albali Tempranillo Shiraz 2021
2023 Mundus Vini Winter: Casa Albali Tempranillo Shiraz 2022

ARGENT

2022 Mundus Vini: Casa Albali Tempranillo Shiraz 2021

Félix Solis Avantis

Vin tranquille

Entre 15°C et 18°C



Casa Albali

Region

Valdepefias trouve son origine dans la ville historique du méme nom qui se
situe dans la vallée ensoleillée du fleuve Jabalon, parsemé de petites
formations rocheuses (Val de pefias : la vallée des roches). Appellation du sud
de Castille-La Manche au centre de 'Espagne. Le climat est extréme : les
températures atteignent 40 °C en été et descendent jusqu’a -10 °C en hiver.

Notes de dégustation

Ce vin a une robe jaune citron intense avec des reflets verts. Arébmes intenses
de fruits exotiques et d’herbes, avec des notes d’agrumes qui offrent un vin
doux et équilibré avec des pointes d’ananas, de poire, de pomme et une fin en
bouche élégante et agréable.
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Accords

A savourer avec une variété de mets comme le fromage frais, les salades, les
fruits de mer et plats a base de poisson.

I nformations techniques

Chaque étape de production est soumise a des contrdles stricts. Les meilleurs grains airen verdejo et sauvignon blanc sont
sélectionnés et macérés pendant plusieurs heures, ce qui favorise I'extraction des arbmes des cépages. La fermentation
s’opere dans une cuve en acier inoxydable a une température entre 14 et 16°C. Nos vignerons procédent ensuite au
coupage avec de airen, verdejo et sauvignon blanc.

Derniers Prix
OR
2023 Premios Baco: Casa Albali Airén Verdejo Sauvignon Blanc 2022

Félix Solis Avantis



Casa Albali

Region

Valdepefias trouve son origine dans la ville historique du méme nom qui se
situe dans la vallée ensoleillée du fleuve Jabalon, parsemé de petites
formations rocheuses (Val de pefias : la vallée des roches). Appellation du sud
de Castille-La Manche au centre de 'Espagne. Le climat est extréme : les
températures atteignent 40 °C en été et descendent jusqu’a -10 °C en hiver.

A.0.C
CEPAGE STYLE
L LI Grenache Vin tranquille
( ; DEERER TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
12,5% Entre 8 et 10°C

Notes de dégustation

GARNACHA Doté d'une robe brillante de couleur rose clair, ce vin présente des arébmes
ROSE délicats de fruits rouges comme la cerise ou la framboise, avec des notes de

mandarine. Bon équilibre entre le fruit et I'acidité en bouche, une saveur douce
W et trés fruitée. La fin en bouche est agréable et persistante.
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Prodt ol Accords

Parfait pour accompagner des tapas comme des gambas et des langoustines
cuites ou grillées a la planche, des salades de pates ou méditerranéennes, des
soupes froides ou des cremes de légumes. Parfait également pour le riz
cantonais, les calamars et les fritures de poissons.

I nformations techniques

Chaque étape de viticulture et de production est soumise a des mesures de qualité strictes. Les meilleurs grains Grenache
sont sélectionnés et macérés pendant quelques heures, ce qui favorise I'extraction maximale des ardmes du cépage. La
fermentation s'opére dans une cuve en acier inoxydable a une température entre 14 et 16°C.

Derniers Prix

OR

2020 Berliner Wein Trophy: Casa Albali Garnacha Rosé 2019

2019 Berliner Wein Trophy: Casa Albali Garnacha Rosé 2018

ARGENT

2020 Sommelier Wine Awards: Casa Albali Garnacha Rosé 2019

2019 Sommelier Wine Awards: Casa Albali Garnacha Rosé 2018

2019 Prix de qualité pour A.O.C. Valdepefias: Casa Albali Garnacha Rosé 2018

Félix Solis Avantis



Casa Albali

A.O.C. Vadepefias
Casa Albali Crianza

Casa Albali Grand cru est un vin élaboré avec des raisins sélectionnés
sur les meilleures parcelles des propres vignobles de la famille Solis a
Valdepefias.

Ce vin tient son nom Albali de I'une des étoiles les plus brillantes de la
constellation du Verseau. Inspiré par le ciel clair et étoilé, Félix Solis a
voulu créer un vin qui capture la joie et I'art de vivre a I'espagnole.

Region

Valdepefias trouve son origine dans la ville historique du méme nom qui se
situe dans la vallée ensoleillée du fleuve Jabalon, parsemé de petites
formations rocheuses (Val de pefias : la vallée des roches). Appellation du sud
de Castille-La Manche au centre de 'Espagne. Le climat est extréme : les
températures atteignent 40 °C en été et descendent jusqu’a -10 °C en hiver.
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Tempranillo Vin tranquille
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Notes de dégustation

Brillante robe rouge rubis. Une aréme profond et frais de bois neuf, persistant
et complexe avec une pointe d’épices et de fruits. Godt |éger surprenant,
d’attaque Iégeére, un bon équilibre en tannins. Un vin charnu et persistant.

Accords

Idéal pour les viandes maigres et grillées, la volaille, le gibier, le fromage
Manchego, etc.

I nformations techniques

Douce macération avec de fréquents cycles de pompage pour extraire des tannins nobles et conserver l'intensité fruitée.
Fermentation a température contrélée. Vieillissement en flts de chéne américain pendant 6 mois et en bouteille pendant 2-3
ans.

Derniers Prix

OR
2023 Mundus Vini Winter: Casa Albali Crianza 2019

Félix Solis Avantis



