El Aviador Rosado

Vino de la Tierra de Castilla y Ledn / Rosado
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Las uvas variedad tempranillo maduran perfectamente debido a la
calidez del dia y la frialdad de la noche. El rosado se elabora segin
el método tradicional de elaboracion de este vino.

VARIEDAD
100% Tempranillo

ESTILO
Vino tranquilo

REGION

Castilla y Ledn es una indicacion geografica protegida (IGP),
utilizada para designar los vinos de la tierra elaborados con uvas
producidas en la comunidad auténoma de Castilla y Ledn, Espafia.

NOTA DE CATA

Color: rosa cereza profundo y brillante. Con aromas a frutas frescas
con toques de bresa y frutos rojos en la nariz En el paladar rico y
equilibrado. Este rosado es brillante, limpio, fresco, afrutado,
moderadamente acido y con un recuerdo elegante.

MARIDAJE

Ideal para combinar con marisco, barbacoas, verduras, setas,
platos de pescado y sopas.

GRADUACION ALCOHOLICA
13°

RECOMENDACION DE SERVICIO
Se aconseja beber a una temperatura entre8°y 12° C.

INFORMACION TECNICA

Los estrictos confroles sobre la maduracion son respetados con el
fin de obtener un vino bien equilibrado con los correctos niveles de
azucares, acidez Se realizan maceraciones peliculares en frio
durante periodos cortos de tiempo 6-8 horas para obtener el color
deseado. La fermentacion tiene lugar a una temperatura controlada
de 16° C durante 10-12 dias, dando como resultado un vino con
muy afrutadoy goloso.



