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Premium Blend ist der neue Trend in der Welt des Weins. Dies bedeutet, dass fir
die Herstellung verschiedene, edle Rebsorten herangezogen werden, die in der
jeweiligen Region die Typizitat und den Charakter des Bodens, des Klimas und der
Tradition widerspiegeln. Das Ergebnis sind Weine, die durch diese
Zusammensetzung eine eigenstandige und harmonische Identitat besitzen, die die
Kunst der Weinherstellung in groRartiger Weise représentieren.

TRAUBE STIL

Garnacha und Tempranillo Schaumwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERAT
11% UR

Zwischen 8 und
10°C servieren

e V erkostungsnotizen
H ' " ﬁ s Blassrosa Farbe, mit einer feinen und konstanten Blase, Birnen- und
UCH‘O : Himbeergeschmack, die Ihre Geschmacksknospen erfreuen, einen Hauch von

SiRe und viel erfrischende Sprudel offenbare

Speiseempfehlung
Dieser Wein ist ein Genuss fir sich allein oder zu leichten Vorspeisen wie Salaten,
Pasta, Meeresfriichten und sogar Desserts, wie dem klassischen Kasekuchen.

Technische Information

Die Originalitat dieses Schaumweins liegt in der Sorgfalt bei der Herstellung und der Wahl des Erntezeitpunkts. Der optimale
Zeitpunkt wird sorgfaltig gewahlt, damit die Saure, die Frische und die aromatische Komplexitat im Grundwein tberwiegen. Dieser
Wein wird aus Garnacha- und Tempranillo-Trauben von ausgewahlten Weinbergen hergestellt.

Das Ergebnis ist ein ausgewogener und eleganter Wein.

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2024 Berliner Wine Trophy: Mucho Mas Sparkling Rosé
2024 Korea Wine Challenge: Mucho Mas Sparkling Rosé
SILBER

2024 Global Rosé Masters: Mucho Méas Sparkling Rosé
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