Montefrio Rosé

D.O. LaMancha
Montefrio Rosé

Der Roséwein Montefrio kombiniert den leichten und fruchtigen
Geschmack von Weilweinen mit der Struktur eines exquisiten
Rotweins.
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Regionen

Im ehemaligen Konigreich von Kastilien La Mancha gelegen, ist Mittelspanien
das groRte, stdndige Weinanbaugebiet der Welt mit 300.000 Hektar
Weinbergen. Es ist zudem der Schauplatz von Miguel de Cervantes
berlhmtem Roman, Don Quixote. Diese Denominacion de Origen (D.O.; zu
Deutsch Herkunftsbezeichnung) grenzt an Valencia und Murcia im Osten, zu
MONTE FRIO Extremadura im Westen, Andalzjsgien im Stiden und Madrid im Nordwesten. Der
Weinanbau in dieser Region begann zu rdmischen Zeiten und verbreitete sich
besonders wahrend des Mittelalters. Ferner hat die Vielseitigkeit des Landes
zur Einfihrung einer grofRen Vielfalt internationaler Traubenarten gefihrt.

ROSADO
TEMPRANILLO TRAUBE S
Tempranillo Stillwein
LA MANCHA
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
11 % Am besten zwischen 10-12 °C

V erkostungsnotizen

Rosé-Farbe. Leicht, rein, frisch und fruchtig. Urspriingliche Aromen von
Erdbeeren und frischen roten Friichten in der Nase. Am Gaumen ausgeglichen
und erfrischend. Reiner, lang anhaltender Abgang.

Speiseempfehlung
Ein perfekter Wein zum Grillen oder als Begleitung zu Fischgerichten und
Meeresfriichten.

Technische Information

Fir diesen Wein werden nur die besten Trauben ausgewahlt. Die Herstellung erfolgt nach der traditionellen Roséwein-
Methode. Die Trauben werden einer kontrollierten Mazeration in inerter Atmosphéare unterzogen, bei der die Haut mit dem
Most in Kontakt bleibt, bis der Wein die charakteristische Roséfarbe annimmt. Die Garung erfolgt ca. 12-14 Tage bei
kontrollierter Temperatur (16 °C) in Tanks aus rostfreiem Stahl.
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