Los Molinos Rosado
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Los Molinos Rosado es tan delicado y fresco como un vino blanco y
con la estructura de un buen vino tinto.

VARIEDAD
100% Tempranillo

ESTILO
Vino tranquilo

REGION

Valdepenfas coge de su nombre de la histérica ciudad con el mismo
nombre que yace en el valle del rio Jabalén, con pequefias
formaciones rocosas (Val-de-pefas valle de las piedras). Ubicado en
el sur de Castilla La Mancha en el centro de Espafia, esta
practicamente rodeada de la D.O Mancha y limita con Andalucia al
sur. El clima es extremo, con temperaturas que alcanzan los 40° en
verano y -10°C en invierno.

NOTA DE CATA

Con su color caracteristico rosado, este vino es ligero, limpio, fresco
y afrutado. Mantiene los aromas originales de frutas rojas tipicas de
la variedad tempranillo. En boca es equilibrado, refrescante y con un
final limpio y persistente.

MARIDAJE
Ideal con marisco, pescados y sopas.

°C GRADUACION ALCOHOLICA

12°

RECOMENDACION DE SERVICIO
Servir entre 12-14°C

INFORMACION TECNICA

Las uvas son vendimiadas en Septiembre. El vino se elabora
siguiendo el método tradicional del vino rosado, combinando la
(ltima tecnologia con una atencién minuciosa en cada fase de
elaboracion. Las uvas maceran durante un periodo corto de tiempo
de 6-8 horas a temperatura baja. Seguidamente se fermenta a
temperatura controlada, en torno a 15-17 °C, para obtener el color y
aromas caracteristicos de los rosados de la zona.



