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Nur die besten Tempranillo-Trauben aus unseren eigenen Weinbergen
werden ausgewahlt, um die optimale Grundlage zur Herstellung dieses
anspruchsvollen Weins voll kdstlicher Noten von Vanille und Gewiirzen
zu schaffen.

Regionen

Der Name Valdepefias rihrt von der gleichnamigen Stadt aus der Antike her,
die in einem sonnenverwdhnten Flusstal gelegen ist, gespickt mit kleinen
Felsformationen — Val de pefias (Tal der Felsen). Siidlich von Kastilien-La
Mancha in Zentralspanien gelegen. Das Klima wird von Extremen beherrscht,
mit Temperaturen von bis zu 40°C im Sommer und bis zu -10°C im Winter. Die
Zukunft dieser Herkunftsbezeichnung liegt fest in der Hand ihrer aus
Tempranillo-Trauben hergestellten Rotweine, die sich gut fur die Alterung
eignen, aus der herrliche Crianzas, Reservas und Gran Reservas hervorgehen.

TRAUBE STIL
Tempranillo. Stillwein

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

13 % Am besten zwischen 18-20 °C

V erkostungsnotizen

Tiefes Rubinrot mit Bernsteintonen. Komplexe Aromen von Eiche, Vanille und
roten Beeren. Trocken und warm am Gaumen. Perfektes Gleichgewicht der
Tannine bei einem angenehmen Bukett.

Speiseempfehlung
Der ideale Begleiter fur Grillfleisch, Geflugel, Wild, Pasteten und reifen Kéase,
einschliellich Manchego-Kase.

Technische Information

Der Wein wird regelmafig bei kontrollierter Temperatur (26-28 °C) gepumpt, damit sich das Aroma optimal entfalten kann
und die Tannine elegant in den Wein tbergehen. Der Wein lagert mindestens 18 Monate in Fassern aus amerikanischer
Eiche und reift anschliel3end weitere 3 bis 6 Jahre in der Flasche.
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