Casa SolisMerlot

RESERVA
CASA SOLIS Regionen
Das Colchagua-Tal liegt in der Region Central Valley, eingebettet zwischen
den Anden und dem Pazifischen Ozean. Das Gebiet genief3t ein mediterranes
Klima mit maritimen Einflissen, das durch hei3e, trockene Sommer und kalte,
feuchte Winter gekennzeichnet ist. Dieses Klima bietet zusammen mit dem
steinigen Schwemmlandboden ideale Bedingungen fur den Weinbau.

TRAUBE STIL

Merlot Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13% 14-16°C

V erkostungsnotizen

Dieser Wein ist reich an Noten von Brombeeren und schwarzen Pflaumen und
bietet einen wiirzigen und krauterartigen Geschmack mit einem langen,
befriedigenden Abgang. Ideal zu mexikanischer Kiiche und Pastagerichten.

Speiseempfehlung

Die perfekte Begleitung zu rotem Fleisch, wirzigen Gerichten wie Lamm mit
provenzalischen Krautern und Roquefort, Gorgonzola oder
Blauschimmelké&seplatten.

Technische Information

Um die héchste Qualitat und Frische unserer Frichte zu gewahrleisten, planen wir den Erntezeitplan sorgfaltig. Nach der
Ernte werden die Trauben entrappt und 24 Stunden lang auf 12 °C gekuhlt, um ihre Aromen zu bewahren. Der
Garungsprozess erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur von 24-25 °C, wodurch die aromatischen Verbindungen und die
charakteristische Farbe der Rebsorte optimal extrahiert werden kénnen. Nach der malolaktischen Garung bleibt der Wein
mehrere Monate lang in Kontakt mit seiner Feinhefe, um Komplexitat und Rundheit zu erlangen und so sein volles
Fruchtpotenzial zu entfalten.
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