AnaliviaVerdego Viura

Regionen

D.O. Rueda ist eine Weinregion im Herzen der iberischen Halbinsel. Sie
befindet sich auf der Hochebene von Castilla y Leén, genau zwischen zwei der
berihmtesten spanischen Weinregionen: Ribera del Duero und Toro und
grenzt nordwestlich an die spanische Hauptstadt, Madrid. Der Fluss Duero

V flie3t durch das Gebiet von Osten nach Westen. Rueda war die erste
ANALI m Herkunftsbezeichnung (D.0O.), die in der Region Castilla y Le6n anerkannt
wurde (1980). Die Hochebene hat ein klassisches Kontinentalklima, mit langen,
VERDEJO kalten Wintermonaten, einem kurzen Frihling und heiRen Sommertagen.
VIURA /
4 TRAUBE STIL
Verdejo und Viura Stillwein
RUEDA
DENMINACICH CE CRIGEN ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
/ 13% Am besten zwischen 8-10°C
e V erkostungsnotizen

" Glanzend, Hellelb mit einem Hauch von Grin. In der Nase ein intensives
Aroma von reifen, tropischen Friichten und Birnen, kombiniert mit einem feinen
Hauch von Zitrusfriichten, Holunderblite und Apfel. Am Gaumen wiederholen
sich die Eindriicke der Nase. Die Saure des Weins ist gut integriert, er ist
mittelmundig und hat einen sanften Abgang.

Speiseempfehlung

Eine perfekte Begleitung zu gedampftem Fisch, Tintenfischsalat
(Tintenfischvinaigrette) und anderen Vorspeisen, Meeresfrichten oder Pizza
Hawaii.

Technische Information

Die Verdejo-Trauben werden Anfang Oktober nachts gelesen. Dank der nachtlich kiihlen Temperaturen bewahren die
Trauben ihren wundervollen aromatischen Charakter. Vor dem Pressen wird der Weinmost samt Haut etwa 6 bis 8 Stunden
mazeriert, damit die Traube sich voll entfalten kann. Das Herstellungsverfahren erfordert gréf3te Sorgfalt, um Oxidierung zu
vermeiden. Die Garung erfolgt bei kontrollierter Temperatur von 14-17 °C in Tanks aus rostfreiem Stahl, um das
Aromapotenzial zu maximieren.
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