the guv'nor

Regionen

Premium Blend ist der neue Trend in der Welt des Weins. Dies bedeutet, dass
fur die Herstellung verschiedene, edle Rebsorten herangezogen werden, die in
der jeweiligen Region die Typizitat und den Charakter des Bodens, des Klimas
und der Tradition widerspiegeln. Das Ergebnis sind Weine, die durch diese
Zusammensetzung eine eigenstandige und harmonische Identitat besitzen, die
die Kunst der Weinherstellung in groRartiger Weise représentieren.

TRAUBE STIL

Verdejo, Sauvignon Blanc und Stillwein

Chardonnay

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

12.5% Zwischen 8°C und 10°C
servieren.

V erkostungsnotizen

Strahlendes hellgelb. In der Nase aromatisch mit Noten von spritziger Limette,
Grapefruit und weilem Pfirsich. Im Gaumen Aromen von Passionsfrucht,
Vanille und gelbem Apfel runden das Bild perfekt ab. Der Abgang ist lange mit
komplexen Strukturen.

the guv'nor
vIP

Speiseempfehlung

Frisch genug, um mit Mediterranem Essen kombiniert zu werden, und kréaftig
genug, um mit wirzigen Fleischspeisen sowie Fisch oder Gefligel zu
Harmonieren.

Technische Information

Ziel war es, einen unverwechselbaren Weinstil zu kreieren, indem die Qualitaten von drei verschiedenen, aber sich
ergadnzenden Rebsorten aus mehreren bedeutenden Weinbauregionen Spaniens zusammen kommen.

Die Géarung erfolgt in Edelstahltanks tber 20-25 Tage bei einer Hochsttemperatur von 15°C. Nach Abschluss der
Weinbereitung wird der Wein fiir 2-3 Monate bei niedriger Temperatur auf der Hefe belassen, um sekundére
Geschmackseindriicke zu Eigenschaften zu entwickeln. Beim Chardonnay verbleibt der Wein in Barriques aus
amerikanischer Eiche, um Qualitat und Komplexitat zu gewahrleisten.

Aktuelle Auszeichnungen

DOUBLE GOLD
2025 Frankfurt International Trophy: The Guv'nor VIP Blanco

Félix Solis Avantis



the guv'nor

Regionen

Premium Blend ist der neue Trend in der Welt des Weins. Dies bedeutet, dass
fur die Herstellung verschiedene, edle Rebsorten herangezogen werden, die in
der jeweiligen Region die Typizitat und den Charakter des Bodens, des Klimas
und der Tradition widerspiegeln. Das Ergebnis sind Weine, die durch diese
Zusammensetzung eine eigenstandige und harmonische Identitat besitzen, die
die Kunst der Weinherstellung in groBartiger Weise repréasentieren.

TRAUBE STIL

Garnacha und Tempranillo Prickelnder Roséwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
11% Zwischen 8 und 10°C.
V erkostungsnotizen

Hellrosa Farbe, mit feinen und konstanten Blaschen. Leichte Noten von Birnen-
und Himbeeraromat, die den Gaumen erfreuen, mit einem Hauch von SiRe

Speiseempfehlung
Hellrosa Farbe, mit feinen und konstanten Blaschen. Leichte Noten von Birnen-
und Himbeeraromat, die den Gaumen erfreuen, mit einem Hauch von SiRe

Technische Information

Dieser Schaumwein ist das Ergebnis der Verbindung von Garnacha- und Tempranillo-Trauben aus speziell ausgewahlten
alten Weinbergen. Die friilhe Lese der Trauben gewahrleistet eine perfekte Frische und aromatische Komplexitat. Das
Ergebnis ist ein ausgewogener Schaumwein mit Personlichkeit.

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2024 Mundus Vini: the guv'nor sparkling rosé

2024 Berliner Wine Trophy: the guv'nor sparkling rosé
SILBER

2025 The Global Masters Sparkling: the guv'nor sparkling rosé

Félix Solis Avantis



the guv'nor

Regionen

Premium Blend ist der neue Trend in der Welt des Weins. Dies bedeutet, dass
fur die Herstellung verschiedene, edle Rebsorten herangezogen werden, die in
der jeweiligen Region die Typizitat und den Charakter des Bodens, des Klimas
und der Tradition widerspiegeln. Das Ergebnis sind Weine, die durch diese
Zusammensetzung eine eigenstandige und harmonische Identitat besitzen, die
die Kunst der Weinherstellung in groRartiger Weise représentieren.

TRAUBE STIL

Viura und Chardonnay Extra trockener Schaumwein

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

11,5% Am besten gekuhlt servieren. (8
—10°C)

V erkostungsnotizen

Leuchtend gelbe Farbe. Leichte Noten von gerdsteter Vanille und Brioche
ebnen den Weg zu reifen Zitrus- und Steinobstaromen wie Pfirsich und Birne.
Abgerundet durch einen einen kdstlich cremigen Abgang.

Speiseempfehlung
Ideal als Aperitif oder als Begleiter von Gefllgelfleischgerichten, Pasta,
Meeresfrichten, Lachs und edlen Kasesorten.

Technische Information

Dieser Schaumwein ist ein Blend von Viura- und Chardonnay-Trauben aus ausgewdhlten alten Weinbergen. Der
Erntezeitpunkt fiir den Grundwein wird speziell geplant, um einen perfekten Sauregehalt, Frische und aromatische
Komplexitéat zu erhalten. Ein Teil des Chardonnay-Weins wird in neuen amerikanischen und franzdsischen Eichenfassern
ausgebaut. Nach der zweiten Garung in Stahltanks ruht der Wein drei Monate lang auf seiner Hefe. Das Ergebnis ist ein
ausgewogener und delikater Schaumwein.

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2025 Frankfurt International Trophy: the guv'nor sparkling

2024 Berliner Wine Trophy: the guv’nor sparkling

SILBER

2024 The Global Sparkling Masters (The Drinks Business Magazine): the guv’nor sparkling
2024 The Drinks Business Spring Tasting: the guv’nor sparkling

Félix Solis Avantis



the guv'nor

Technische Information

the guv'nor

Premium Blend
the guv”nor

Fir welchen Wein wiirden sich unsere Winzer entscheiden? Nach
Feierabend in einer gemiitlichen Runde zu Hause, oder mit Freunden?

Das war die Herausforderung die wir lhnen gestellt haben und sie machten
sich mit Begeisterung an die Aufgabe. Wer I&sst sich eine solche
Herausforderung entgehen?

Die Antwort ist eine Kreation aus reifen Friichten. Eine Kdstlichkeit mit
Namen ,the guv’'nor“. Ein ,Gouverneur” unter unseren Weinen, ein Wein mit
Anspruch und viel Genuss. Ziehen Sie den Korken und schwelgen in seinen
intensiven Beerenaromen, schmecken Sie die Rdstaromen, es ist die reinste
Gaumenfreude.
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Regionen

Premium Blend ist der neue Trend in der Welt des Weins. Dies bedeutet, dass fur
die Herstellung verschiedene, edle Rebsorten herangezogen werden, die in der
jeweiligen Region die Typizitat und den Charakter des Bodens, des Klimas und der
Tradition widerspiegeln. Das Ergebnis sind Weine, die durch diese
Zusammensetzung eine eigenstandige und harmonische Identitat besitzen, die die
Kunst der Weinherstellung in groRartiger Weise reprasentieren.

TRAUBE STIL
Tempranillo und Syrah. Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERAT
13% UR
Zwischen 15° —
18°

V erkostungsnotizen

GenielRen Sie die dunklen Beerenaromen, und erfreuen Sie sich an diesem
sauberen und frischen Wein. Ausgebaut in einem Eichenfass mit leichten
Rostaromen.

Speiseempfehlung

Immer ein Genuss zu trinken.

Allein oder gerne mit Lamm oder K&se, besonders Blauschimmelkase passt
hervorragend.

Die Trauben werden bei kiihlen Temperaturen mazeriert, um sanfte Extraktion von siif3en Tanninen und komplexen Verbindungen
zu ermoglichen. Hierdurch wird die Produktion eines Weines mit ausdrucksstarkem Charakter gefordert. Der den fir Tempranillo

typischen roten Beerenaromen unterstreicht.

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2025 Mundus Vini: the guv’'nor NV

2025 CWSA Best Value: : the guv’'nor NV
SILBER

2025 Berliner Wine Trophy: the guv'nor NV

2024 AWC Vienna — International Wine Challenge: the guv’'nor NV

Félix Solis Avantis


https://www.vivino.com/DE/de/felix-solis-the-guv-nor-valdepenas/w/5445838

the guv'nor

Premium Blend
the guv’nor VIP

Der guv’'nor, der seinen anspruchsvollsten Kunden vorbehalten ist, hat sich
mit dem VIP-Wein in limitierter Auflage selbst Gbertroffen. Es handelt sich
um eine hochwertige, vollmundige Mischung, die mit der fur guv’'nor
typischen Sorgfalt akribisch hergestellt wird. Seine fruchtigen, dichten und
reichhaltigen Aromen sind ein Genuss, den man einfach genief3en muss.
Lassen Sie Ihren Sinnen freien Lauf und geniel3en Sie das Erlebnis.
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Regionen

Premium Blend ist der neue Trend in der Welt des Weins. Dies bedeutet, dass fur
die Herstellung verschiedene, edle Rebsorten herangezogen werden, die in der
jeweiligen Region die Typizitat und den Charakter des Bodens, des Klimas und der
Tradition widerspiegeln. Das Ergebnis sind Weine, die durch diese
Zusammensetzung eine eigenstandige und harmonische ldentitat besitzen, die die
Kunst der Weinherstellung in groRartiger Weise reprasentieren.

the guv'nor

‘IIP TRAUBE STIL
Tempranillo (aus verschiedenen Regionen Spaniens) Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERAT
14% UR
Zwischen 14° —
16°C

V erkostungsnotizen

Komplexes Aroma nach dunklen Waldbeeren und Vanille. Kraftige Aromen von
schwarzen Kirschen, roten Pflaumen und Brombeeren im Mund. Gut ausbalancierte
Tannine mit einem Hauch von pikanter Eiche und weicher Wiirze. Ein vollmundiger
Wein mit schmackhaften, reifen Aromen und einem langen, anhaltenden Abgang

Speiseempfehlung
Ideal zu Tapas und Vorspeisen, gereiften Kasesorten, magerem Fleisch und
Wildgerichten.

Technische Information

the guv’nor VIP ist eine revolutiondre neue Rotweinmischung aus drei der beriihmtesten Weinbauregionen Nordspaniens. Unser
Team von Winzern hat diesen Wein leidenschaftlich hergestellt und dabei die besten Eigenschaften jeder Weinregion verwendet.
Das Ergebnis ist ein harmonischer und kostlicher Ausdruck der edelsten roten Rebsorte Spaniens, der Tempranillo Traube

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2024 Berliner Wine Trophy: the guv'nor VIP NV

2024 The Drinks Business Spring Tasting: The guv'nor VIP
2024 Frankfurt International Trophy: The guv'nor VIP

2024 The Drinks Business Autumn Tasting: The guv'nor VIP
SILBER

2025 Frankfurt International Trophy: The guv'nor VIP

Félix Solis Avantis


https://www.vivino.com/DE/de/felix-solis-the-guv-nor-vip/w/11636584

the guv'nor

Regionen

Premium Blend ist der neue Trend in der Welt des Weins. Dies bedeutet, dass
fur die Herstellung verschiedene, edle Rebsorten herangezogen werden, die in
der jeweiligen Region die Typizitat und den Charakter des Bodens, des Klimas
und der Tradition widerspiegeln. Das Ergebnis sind Weine, die durch diese
Zusammensetzung eine eigenstandige und harmonische Identitat besitzen, die
die Kunst der Weinherstellung in groBartiger Weise repréasentieren.

TRAUBE STIL

Verdejo, Sauvignon Blanc und Stillwein
Chardonnay

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
12% Kuhl geniessen

V erkostungsnotizen

Dieser Wein liefert genauso wie der Guv'Nor selbst ab. Ein Wein, der die Sinne
the gU.Y'nOr verwdhnt. Der Wein hat ein sattes Weiss. Aromen von tropischen Friichten
begleitet von Zitrusnoten.

Speiseempfehlung
Ideal als Aperitif, aber auch zu Pasta, Paella und Tapas aller Art. Besonders
lecker zu gegrilltem Fisch, gerduchertem Schinken und Kése.

Technische Information

Ein unverwechselbarer Wein aus drei sich erganzenden Rebsorten. Die Garung erfolgt in Edelstahltanks Uber einen
Zeitraum von 20 bis 25 Tagen bei einer maximalen Temperatur von 15 ° C. Nach Abschluss des Weinherstellung wird der
Wein 2-3 Monate bei niedriger Temperatur auf der Hefe ausgebaut, um sekundare Aromaeigenschaften zu entwickeln. Im
Falle vom Chardonnay verbleibt der Wein 3 Monate in franzdsischen Eichenfassern, wobei die Batonnage (Aufriihren der
Garhefe) mehrmals pro Woche erfolgt.

Aktuelle Auszeichnungen

SILBER
2024 Mundus Vini: the guv’'nor Weil3 NV
2024 AWC Vienna — International Wine Challenge: the guv’nor Weil3 NV

Félix Solis Avantis



the guv'nor

Regionen

Premium Blend ist der neue Trend in der Welt des Weins. Dies bedeutet, dass
fur die Herstellung verschiedene, edle Rebsorten herangezogen werden, die in
der jeweiligen Region die Typizitat und den Charakter des Bodens, des Klimas
und der Tradition widerspiegeln. Das Ergebnis sind Weine, die durch diese
Zusammensetzung eine eigensténdige und harmonische Identitat besitzen, die
die Kunst der Weinherstellung in groRartiger Weise représentieren.

TRAUBE STIL

Garnacha und Tempranillo Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
12% 8-10°C

V erkostungsnotizen

Zartes Pink mit intensiv leuchtenden Reflexen. In der Nase dominieren Aromen
von Erdbeeren und Himbeeren. Am Gaumen ist er frisch und saftig, mit einer
perfekten Balance zwischen Frucht und Séure, die seine Harmonie und Suf3e
hervorheben. Weich und anhaltend im Abgang.

Speiseempfehlung

Passt zu allen Arten von Vorspeisen, Fisch und Meeresfriichten

Technische Information

Dieser Wein wird aus den Rebsorten Garnacha und Tempranillo hergestellt. Diese werden sorgfaltig Uberwacht, um eine
perfekte Reife zu gewahrleisten und gleichzeitig die Konzentration von Anthocyanen zu begrenzen, um einen blass
gefarbten Rosé zu erhalten. Dies ermdglicht auch Safte mit guter Saure und Frische, perfekt fir diesen Weinstil. Jede Sorte
wird separat behandelt, mit einer begrenzten Mazeration von nur 2-3 Stunden, gefolgt von einer sehr sanften Pressung und
statischem Abtropfen um sehr saubere Moste zu erhalten. Die Garung findet bei sehr niedrigen Temperaturen statt, ahnlich
wie bei WeilBweinen, bei etwa 12-14°C, mit verlangertem Hefekontakt fiir 3-4 Monate vor der Assemblage und Abfiillung.

Félix Solis Avantis



the guv'nor

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2025 Frankfurt International Trophy: The guv’nor rosé NV
2024 Frankfurt International Trophy: The guv’nor rosé NV
2024 CMB- ROSADOS: The guv’nor rosé NV

SILBER

2025 CMB- ROSADOS: The guv’nor rosé NV

2024 Concurso Mundial de Bruselas: The guv'nor rosé NV
2024 Global Rosé Masters: The guv’'nor rosé NV

Félix Solis Avantis



