Pefiasol

Rebsortenweine
Penasol Tempranillo

Tempranillo- und Grenache-Trauben reifen unter der Sonne (span. Sol)
des “Tals der Steine” (span. Valle de las Pefias) und seinen frischen,
kiihlen Nachten optimal.

Regionen

Der gréf3te Weinberg der Welt befindet sich auf der zentralen Hochebene der
Iberischen Halbinsel. Rebsortenweine werden Traubenrein ausgebaut. Airén
und Tempranillo sind die typischsten Rebsorten dieses Gebietes. Auch bei
anderen nicht autochthonen Rebsorten wie Cabernet Sauvignon, Syrah,
Merlot, Viura, Sauvignon Blanc, Chardonnay usw. werden hervorragende
Ergebnisse erzielt, was vor allem auf die klimatischen Bedingungen und die in
dieser Region vorhandenen Bdden zurtickzufiihren ist.

TEMPRANILLO

SELECC TRAUBE STIL
e Tempranillo Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
12 % Zwischen 15-18 °C
W V erkostungsnotizen

Mit seiner tiefroten Farbe und Violetttonen bietet dieser Wein Aromen
schwarzer Beeren und einen Hauch von Veilchen. Am Gaumen spurt man die
starke Note schwarzer Frichte und ein perfektes Gleichgewicht von Friichten
und abgerundeten Tanninen.

PENASOL

Speiseempfehlung

Die perfekte Begleitung zu Fleisch, Wild (Hirsch oder Reh) oder Pasteten.

Technische Information

Die Reifung der Trauben wird genau Uberwacht, um einen ausgeglichenen Wein mit perfektem Siu3e- und Séauregehalt zu
kreieren. Der Most wird einer Mazeration unterzogen, damit der Saft und die Haut zwischen 3 bis 4 Tage in Kontakt
kommen. Die Garung erfolgt bei kontrollierter Temperatur von maximal 22-24 °C in Tanks aus rostfreiem Stahlund dauert
ca. 10 Tage, wobei ein optimales Gleichgewicht aus Tanninen und Fruchtigkeit entsteht.

Félix Solis Avantis



Pefiasol

Andere
Pefiasol Roter Traubensaft

Traubensaft bzw. Most ist ein Saft, der reich an Vitaminen und Zucker
ist und als Diuretikum wirkt. Es ist eine fur jede Altersgruppe geeignete
Art Trauben zu genielRen.

Regionen

Die Region Kastilien — La Mancha, die sich auf der zentralen Hochebene des
spanischen Festlands erstreckt, ist das weltweit grof3te zusammenhéngende
Weinanbaugebiet. Sowohl reinsortige Weine als auch Traubenséfte, Most und
Sangrias werden in dieser fantastischen Weinregion hergestellt. Airén und
Tempranillo sind die beiden typischsten Rebsorten dieser Region.

TRAUBE STIL
Auswahl roter Trauben Roter Traubensaft
PENAS®L ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
Alkoholfrei Am besten gekuhlt oder mit
Eiswurfeln.

V erkostungsnotizen

Tiefe granatrote Farbe, stiRe Aromen frisch gepresster Trauben. Sehr
angenehmer und frischer Geschmack nach frischen und perfekt gereiften
Trauben.

FelisSolis :
FRODUCKD it $PAIN Spel %ernpfehl Ung

Eine gute Art, beim Fruhstick Energie fur den Tag zu tanken. Gut zu
Vorspeisen, Tapas und Nachspeisen.

Technische Information

Die Trauben werden mit pneumatischen Pressen sanft gepresst, um einen natirlichen und erstklassigen Traubensaft zu
gewinnen. Der Saft wird unter Einhaltung strengster Hygiene- und Sicherheitstandards abgefllt, um Qualitét von Farbe,
Aroma und Geschmack zu erhalten.
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Pefiasol

Rebsortenweine
Pefiasol Airen

Airén-Trauben reifen unter der Sonne (span. Sol) des “Tals der Steine”

(span. Valle de las Pefias) und seinen frischen, kiihlen Nachten
optimal.

Regionen

Der gréf3te Weinberg der Welt befindet sich auf der zentralen Hochebene der
Iberischen Halbinsel. Rebsortenweine werden Traubenrein ausgebaut. Airén
und Tempranillo sind die typischsten Rebsorten dieses Gebietes. Auch bei
anderen nicht autochthonen Rebsorten wie Cabernet Sauvignon, Syrah,
Merlot, Viura, Sauvignon Blanc, Chardonnay usw. werden hervorragende
Ergebnisse erzielt, was vor allem auf die klimatischen Bedingungen und die in
dieser Region vorhandenen Boden zuriickzufiihren ist.

TRAUBE STIL
Airén Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
11 % 7-9°C

PENASOL Verkostungsnotizen

Hellgelbe. In der Nase intensive Aromen von Blumen und weif3en Friichten.
i Cremig-seidig am Gaumen mit einem Hauch von Krautern und Zitrusfriichten.

Speiseempfehlung

Die perfekte Begleitung zu Fisch, Meeresfriichten und Salaten.

Technische Information

Die Trauben werden erst gelesen wenn sie die optimale Reife erreicht haben, um einen ausgeglichenen Wein mit optimalem
SufRe- und Sauregehalt zu kreieren. Die Garung erfolgt fir 10-12 Tage bei kontrollierter Temperatur (14-16 °C) in Tanks aus
rostfreiem Stahl.
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Penasol

Regionen

Der grof3te Weinberg der Welt befindet sich auf der zentralen Hochebene der
Iberischen Halbinsel. Rebsortenweine werden Traubenrein ausgebaut. Airén
und Tempranillo sind die typischsten Rebsorten dieses Gebietes. Auch bei
anderen nicht autochthonen Rebsorten wie Cabernet Sauvignon, Syrah,
Merlot, Viura, Sauvignon Blanc, Chardonnay usw. werden hervorragende
Ergebnisse erzielt, was vor allem auf die klimatischen Bedingungen und die in
dieser Region vorhandenen Bbdden zurtickzufiihren ist.

SAU V I G N 0 N TRAUBE STIL
BLANC Sauvignon Blanc Stillwein
SELEI
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
11.5% Zwischen 8-10°C servieren

V erkostungsnotizen

Der geringe Alkoholgehalt und das Gleichgewicht zwischen SitiRe und Séure
PE N ASOL verleihen_dem Wein groRe Harmonie. In de_r Nase_zeigt er angenehme_:, fur die

iy Sorte typische Krauternoten. Am Gaumen ist er fein und elegant mit einem
angenehmen und wohltuenden Auftakt.

Speiseempfehlung

Er passt besonders gut zu Fisch und Meeresfriichten und ist der ideale
Begleiter fur stif3e Desserts. Es wird empfohlen, ihn sehr kalt zu servieren, bei
einer Temperatur zwischen 8 und 10° C.

Technische Information

Die Trauben werden sorgféltig ausgewahlt und per Hand gelesen. Sie garen getrennt bei kalter Temperatur von 6 bis zu 8
Stunden, sodass sie ihr optimales Aromapotenzial entfalten kdnnen und ihre urspriinglichen Aromen und Geschmacksnoten
erhalten bleiben.
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Technische Information

Pefiasol

Rebsortenwe ne
Pefiasol Weil3 Liter

Der weilRe Pefiasol verdankt seinen Namen seinem Herstellungsort,
dem sonnigen Tal der Steine, einer friiheren Bezeichnung von

Valdepefias im Tal des Flusses Jabal6n. Dieser Wein wird aus den in
der Region Castilla-La Mancha heimischen Airén-Trauben hergestellt.

Regionen

Der gréf3te Weinberg der Welt befindet sich auf der zentralen Hochebene der
Iberischen Halbinsel. Rebsortenweine werden Traubenrein ausgebaut. Airén
und Tempranillo sind die typischsten Rebsorten dieses Gebietes. Auch bei
anderen nicht autochthonen Rebsorten wie Cabernet Sauvignon, Syrah,
Merlot, Viura, Sauvignon Blanc, Chardonnay usw. werden hervorragende
Ergebnisse erzielt, was vor allem auf die klimatischen Bedingungen und die in
dieser Region vorhandenen Boden zuriickzufiihren ist.

TRAUBE STIL
Airén Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
11 % 8-10°C

V erkostungsnotizen

Dieser Wein zeichnet sich durch seine blassgelbe Farbe aus. In der Nase hat
er Aromen von Blumen und weiRen Friichten. Am Gaumen ist er sehr frisch,
fruchtig und lebendig.

Speiseempfehlung

Passt sehr gut zu Fisch, Salaten und Cremesuppen.

Die Trauben werden bereits am Weinberg strengen Kontrollen unterzogen, um den richtigen Zeitpunkt fir die Lese zu
wéhlen, damit aus ihnen Wein mit ausgeglichenem Suf3e- und Sauregehalt hergestellt werden kann. Die Garung erfolgt bei
14-16 °C. Das Ergebnis ist ein fruchtiger und eleganter Wein.
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Penasol

6 Regionen

PENP?SO[_ Der grof3te Weinberg der Welt befindet sich auf der zentralen Hochebene der
Iberischen Halbinsel. Rebsortenweine werden Traubenrein ausgebaut. Airén
Ry und Tempranillo sind die typischsten Rebsorten dieses Gebietes. Auch bei

anderen nicht autochthonen Rebsorten wie Cabernet Sauvignon, Syrah,
Merlot, Viura, Sauvignon Blanc, Chardonnay usw. werden hervorragende
Ergebnisse erzielt, was vor allem auf die klimatischen Bedingungen und die in
dieser Region vorhandenen Bdden zurtckzufiihren ist.

ceion -

AIREN

O BLAKCO- WHTE Wi TRAUBE STIL
Airén Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
11% 7-9°C

e st

TRODLCT oF gy
—

V erkostungsnotizen

Hellgelbe. In der Nase intensive Aromen von Blumen und weif3en Friichten.
Cremig-seidig am Gaumen mit einem Hauch von Krautern und Zitrusfriichten.

Speiseempfehlung

Die perfekte Begleitung zu Fisch, Meeresfriichten und Salaten.

Technische Information

Die Trauben werden erst gelesen wenn sie die optimale Reife erreicht haben, um einen ausgeglichenen Wein mit optimalem
SiRe- und Sauregehalt zu kreieren. Die Garung erfolgt fir 10-12 Tage bei kontrollierter Temperatur (14-16 °C) in Tanks aus
rostfreiem Stahl.
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Penasol

TEMPRANTLLO

Regionen

Der grof3te Weinberg der Welt befindet sich auf der zentralen Hochebene der
Iberischen Halbinsel. Rebsortenweine werden Traubenrein ausgebaut. Airén
und Tempranillo sind die typischsten Rebsorten dieses Gebietes. Auch bei
anderen nicht autochthonen Rebsorten wie Cabernet Sauvignon, Syrah,
Merlot, Viura, Sauvignon Blanc, Chardonnay usw. werden hervorragende
Ergebnisse erzielt, was vor allem auf die klimatischen Bedingungen und die in
dieser Region vorhandenen Bbdden zurtckzufiihren ist.

TRAUBE STIL

Tempranillo Stillwein

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

12% Am besten zwischen 12-16 °C

V erkostungsnotizen

Das Gebiet Castilla-La Mancha, das sich in der mittleren Hochebene der
iberischen Halbinsel befindet, ist das grofite Weinanbaugebiet der Welt. In
dieser grof3en Weinregion werden Rebsortenweine, Traubensaft und Sangrias
hergestellt. Airén und Tempranillo sind die am haufigsten anzutreffenden
Rebsorten dieser Region.

Speiseempfehlung
Dieser Wein passt besonders gut zu Reisgerichten, Pasta und
Fleischeintdpfen.

Technische Information

Die Trauben werden bereits am Weinberg strengen Kontrollen unterzogen, um den richtigen Zeitpunkt fir die Lese zu
wahlen, damit aus ihnen Wein mit ausgeglichenem Sif3e- und S&uregehalt hergestellt werden kann. Der Most verbleibt fiir
2-3 Tage in Kontakt mit der Haut. Die Garung erfolgt in Tanks aus rostfreiem Stahl bei 22 °C. Das Ergebnis ist ein fruchtiger
und ausgeglichener Wein.
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Penasol

TEMPRANILLO

Regionen

Der grof3te Weinberg der Welt befindet sich auf der zentralen Hochebene der
Iberischen Halbinsel. Rebsortenweine werden Traubenrein ausgebaut. Airén
und Tempranillo sind die typischsten Rebsorten dieses Gebietes. Auch bei
anderen nicht autochthonen Rebsorten wie Cabernet Sauvignon, Syrah,
Merlot, Viura, Sauvignon Blanc, Chardonnay usw. werden hervorragende
Ergebnisse erzielt, was vor allem auf die klimatischen Bedingungen und die in
dieser Region vorhandenen Bbdden zurtckzufiihren ist.

TRAUBE STIL
Tempranillo Stillwein

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

11% Am besten zwischen 8-10 °C

V erkostungsnotizen

Exzellenter, rosafarbener Wein. In der Nase intensiv und sehr einladend mit
Aromen von Kirschen, Himbeeren und roten Johannisbeeren.

Speiseempfehlung

Ein perfekter Begleiter zu Suppen, Fischgerichten und Meeresfriichten.

Technische Information

Die Trauben werden bereits am Weinberg strengen Kontrollen unterzogen, um den richtigen Zeitpunkt fir die Lese zu
wahlen, damit aus ihnen Wein mit ausgegelichenem SiiRe- und Séuregehalt hergestellt werden kann. Der Most verbleibt
8-10 Stunden lang in Kontakt mit der Haut. Die Garung erfolgt in Tanks aus rostfreiem Stahl bei 16-18 °C. Das Ergebnis ist
ein leichter, reiner und fruchtiger Wein.
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Penasol

Regionen

Der grof3te Weinberg der Welt befindet sich auf der zentralen Hochebene der
Iberischen Halbinsel. Rebsortenweine werden Traubenrein ausgebaut. Airén
und Tempranillo sind die typischsten Rebsorten dieses Gebietes. Auch bei
anderen nicht autochthonen Rebsorten wie Cabernet Sauvignon, Syrah,
Merlot, Viura, Sauvignon Blanc, Chardonnay usw. werden hervorragende
Ergebnisse erzielt, was vor allem auf die klimatischen Bedingungen und die in
dieser Region vorhandenen Bbdden zurtckzufiihren ist.

TEMPRANILLO - - :
CARNACHY ' TRAUBE STIL
R E Tempranillo- Garnacha Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
Sl . 11% Die optimale Trinktemperatur
L /& betragt 14 bis 16 °C.

V erkostungsnotizen

Dieser Wein kennzeichnet sich durch seine tiefrote Farbe und seinen weichen
Geschmack.

Speiseempfehlung

Zu verschiedenen Fleischsorten und Reisgerichten servieren.

Technische Information

Die Trauben werden bereits am Weinberg strengen Kontrollen unterzogen, um den richtigen Zeitpunkt fir die Lese zu
wahlen, damit aus ihnen Wein mit ausgeglichenem Su3e- und Sauregehalt hergestellt werden kann. Der Most bleibt fiur 2-3
Tage in Kontakt mit der Haut. Die Garung erfolgt in Tanks aus rostfreiem Stahl bei 22°C und ergibt einen fruchtigen und
ausgeglichenen Wein.
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