Frisse

Andere
Frissé rosé
Frissé, ein frisches, prickelndes Geschmackserlebnis. Ein originelles

Getrank mit niedrigem Alkoholgehalt, hergestellt auf Basis von
Roséwein und Blubberblaschen.

Regionen

Die Region Kastilien — La Mancha, die sich auf der zentralen Hochebene des
spanischen Festlands erstreckt, ist das weltweit grolite zusammenhangende
Weinanbaugebiet. Sowohl reinsortige Weine als auch Traubenséfte, Most und
Sangrias werden in dieser fantastischen Weinregion hergestellt. Airén und
Tempranillo sind die beiden typischsten Rebsorten dieser Region.

TRAUBE STIL

Auswahl Trauben Rosé Frizzante
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

5% Sehr gut gekihlt servieren.

Flasche nach dem Offnen
gekuhlt halten.

V erkostungsnotizen

Zartrosa Farbe mit leichten Blubberblaschen. Leichtes schmackhaftes Getrank
mit den frischen Noten der nattirlichen Aromen von Grapefruit und Himbeere.
Sehr lebhafte Aromen dank der zarten Blubberblaschen.

Speiseempfehlung
Der ideale Begleiter fur Feierlichkeiten. Zum pur genie3en oder zusammen mit
Snacks, Happchen oder leichten Mahlzeiten.

Technische Information

Vor der Abfullung wird das Getrank einem Mikrofiltrationsverfahren zur Aufrechterhaltung der Farb-, Aroma- und
Geschmacksqualitéaten unterzogen.
Fur den Frischekick werden Blubberblaschen zugesetzt.
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TRAUBE STIL

Moscatel Frizzante-Wein

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

7 %. Sehr kalt servieren. Die Flasche
wahrend des Servierens kihl
halten.

V erkostungsnotizen

Leuchtend blau, hat er eine sehr attraktive aromatische Nase mit Noten von
frischen Friichten und subtilen Zitrusakzenten auf einem typischen Muskateller-
Hintergrund. Am Gaumen ist er sui3, verflhrerisch, mit einer ausgewogenen
Saure, die fur Frische sorgt.

Speiseempfehlung

Ideal zu Geback, Backwaren, Desserts und Snacks.

Technische Information

Vor der Abfullung durchlauft Frissé White einen Mikrofiltrationsprozess, der die Eigenschaften von Farbe, Aroma und
Geschmack bewahrt. Fur eine erfrischende Note werden Kohlensaureblédschen hinzugefigt.
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