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@VT\QEGETL“;’/‘L
o <
2 z
L‘LAEII?\.--('\)
VEGANO
Regionen
@
TEMPRANILLO
RIOJA Tempranillo Stillwein
‘e e Lol
¥R 13 % Zwischen 15-17 °C
° < V erkostungsnotizen
GOSeetREY 50 ¥
Speiseempfehlung

Technische Information

Aktuelle Auszeichnungen
SILBER

2024 AWC Vienna — International Wine Challenge: Castillo de Albai Tempranillo 2023
2024 Vinespafa: Castillo de Albai Tempranillo 2023
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Castillo de Albai

Castillo de Albai Weil3 wird aus einer traditionellen spanischen
Rebsorte hergestellt, die im grof3ten Teil ihres spanischen
Heimatlandes als Macabeo bekannt ist. In La Rioja, wo sie die am
meisten angebaute weile Rebsorte ist, kennt man sie als Viura. Unser

fachkundiger Winzer hat einen Wein geschaffen, welcher die natirliche
aromatische Frische dieser Traube bewahrt.

Regionen

Spaniens beriihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fir die Herstellung
erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt
in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich
Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die
beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen
Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und
traditioneller Anbauverfahren erméglichen den Winzern die Herstellung einer
breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter.

TRAUBE STIL

Viura Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
12,5 % Zwischen 8-10 °C

V erkostungsnotizen

Leuchtendes Strohgelb mit griinen Schattierungen. Aromen weil3er Blumen,
reifer Mandarinen, Orangenschalen und Zitrusfrichten mit einem subtilen
Hauch Passionsfrucht. Am Gaumen rein und samtig, mit langem Abgang.

Speiseempfehlung
Gute Begleitung zu Meeresfriichten, Fischgerichten wie “Bacalao al pil-pil” oder
Huhnchen mit Gemdse.

Technische Information

Dank der kiihlen Temperaturen wahrend der nachtlichen Lese Anfang september bewahren die Trauben ihren wundervollen
aromatischen Charakter. Vor dem Pressen wird der Most 6 bis 8 Stunden bei kithlen Temperaturen mazeriert, damit die
Aromen voll zur Geltung kommen. Die Garung erfolgt bei kontrollierter Temperatur von 14-15 °C fiir 18-20 Tagein Tanks aus
rostfreiem Stahl, um den Geschmack zu verfeinern. Das Herstellungsverfahren erfordert grof3te Sorgfalt. Das Ergebnis ist
ein frischer und delikater Wein.
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https://www.v-label.com/

Castillo de Albai

Castillo de Albai Rosé wird aus Tempranillo und Grenache-Trauben
hergestellt. Grenache ist die prestigetrachtigste Rebsorte fiir die

Herstellung von Roséweinen in La Rioja.

Regionen
TR Spaniens beriihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fiir die Herstellung
CASTILLO % erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt

in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich
Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die

beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen
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TEMPRANILLO-GARNACHA Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und
ROSADO traditioneller Anbauverfahren erméglichen den Winzern die Herstellung einer
breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter.
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ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13 % Am besten zwischen 9 -11 °C

Verkostungsnotizen

Intensives Erdbeerrosa mit Aromen von Erdbeeren und Himbeeren. Reiner,
aufrichtiger und eleganter Roséwein, kdstlich frisch im Mund mit voller Frucht
und einer guten Struktur.

Speiseempfehlung
Eine ideale Begleitung zu vielen Pastagerichten, weiRem Fleisch,
Meeresfrichten und perfekt zu Salad Nicoise.

Technische Information

Fur diesen Wein werden ausschlief3lich die besten Tempranillo und Grenache-Trauben ausgewahlt. Die Trauben werden 3
bis 9 Stunden einer kontrollierten Mazeration unterzogen, bei der die Haut mit dem Most in Kontakt bleibt, bis der Wein die
charakteristische Roséfarbe annimmt. Die Garung erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur von 15-16 °C.
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Cadtillo de Albai

D.O.Ca Rigja
Castillo de Albai Crianza
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V erkostungsnotizen

Speiseempfehlung

Technische Information

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2024 Berliner Wine Trophy: Castillo de Albai Crianza 2019

2024 Mundus Vini: Castillo de Albai Crianza 2019 **Best of Show Rioja in retail markets**
SILBER

2024 Espafia Seleccion: Castillo de Albai Crianza 2019

2024 AWC Vienna — International Wine Challenge: : Castillo de Albai Crianza 2019
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Cadtillo de Albai

D.O.Ca Rigja
Castillo de Albai Reserva

Regionen

Spaniens berihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fir die Herstellung
erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt
in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich
Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die
beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen
Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und
traditioneller Anbauverfahren erméglichen den Winzern die Herstellung einer
breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter.

TRAUBE STIL
Tempranillo Stillwein

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

13,5% Am besten zwischen 16-18 °C

V erkostungsnotizen

Tiefes Kirschrot mit einem wunderbaren Schokoladenaroma in der Nase,
schwarzem Pfeffer und Nelken, Himbeeren und Pflaumen mit einem Hauch
JECIDO EN BAKKIE A Minze. Am Gaumen fruchtig und elegant mit einem perfekten Gleichgewicht
aus Saure und Tanninen. Intensiver und langer Abgang.

Speiseempfehlung
Die perfekte Begleitung zu allen Fleischsorten, reifem Kése und gerdsteten
Gerichten.

Technische Information

Die Trauben werden sorgféltig ausgewahlt und von Hand gelesen, um sie dann zur Mazeration zu bringen, wo sie 8 Tage
verweilen, damit die Haut mit dem Most in Kontakt kommt. Der Most wird anschlieend fiir 8 bis 12 Tage bei kontrollierter
Temperatur (26-29°C) vergoren. Dadurch erhalt der Wein die charakteristische Farbe und die hervorragenden Tannine.
AnschlieRend reift er 18 Monate in neuen Fassern aus amerikanischer Eiche, um dann weitere 18 Monate in der Flasche zu
ruhen und den Reifeprozess abzuschlie3en.

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2024 Mundus Vini: Castillo de Albai Reserva 2018

2023 Berliner Wine Trophy: Castillo de Albai Reserva 2018

SILBER

2023 AWC Vienna: Castillo de Albai Reserva 2018

2024 China Wine & Spirits Awards (CWSA): Castillo de Albai Reserva 2018
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Cadtillo de Albai

D.O.Ca Rigja
Castillo de Albai Gran Reserva

Regionen

Spaniens beriihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fir die Herstellung
erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt
in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich
Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die
beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen
Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und
traditioneller Anbauverfahren erméglichen den Winzern die Herstellung einer
breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter.

TRAUBE STIL
Tempranillo Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13,5% 16-18°C

V erkostungsnotizen

Tiefe, kirschrote Farbe. Dieser Wein zeigt Aromen von gerostetem Holz, Kakao
und feinen Gewdirzen, die am Gaumen ausgewogen und elegant sind. Der
Wein hat einen langen, angenehmen Abgang.

Speiseempfehlung
Dieser Gran Reserva lasst sich mit zahlreichen Gerichten kombinieren. Perfekt
zu Braten, Fleisch, herzhaften Suppen und Eintdpfen.

Technische Information

Technische Informationen

Nach der handverlesenen Ernte werden die Trauben in kleine Edelstahltanks gefillt. Der Most bleibt 2-3 Tage in Beriihrung
mit den Schalen, um die Farbe und die Tannine zu extrahieren. AnschlieBend beginnt die alkoholische Garung fur 10 bis 13
Tage bei einer Temperatur von 26 bis 29 ° C, bevor die malolaktischen Garung bei 20 ° C beginnt. Der Wein reift dann 24
Monate in amerikanischen Eichenfassern und weitere 36 Monate in der Flasche.
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Cadtillo de Albai

Aktuelle Auszeichnungen

91 PUNKTE

2023 James Suckling: Castillo de Albai Gran Reserva 2014

GOLD

2024 AWC Vienna — International Wine Challenge: Castillo de Albai Gran Reserva 2017
2024 Bacchus: Castillo de Albai Gran Reserva 2017

SILBER

2024 Vinespafa: Castillo de Albai Gran Reserva 2017
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