Blume

EGANO

D.O. Rueda ist eine Weinregion im Herzen der iberischen Halbinsel. Sie
befindet sich auf der Hochebene von Castilla y Ledn, genau zwischen zwei der
berihmtesten spanischen Weinregionen: Ribera del Duero und Toro und
grenzt nordwestlich an die spanische Hauptstadt, Madrid. Der Fluss Duero
flie3t durch das Gebiet von Osten nach Westen. Rueda war die erste
Herkunftsbezeichnung (D.O.), die in der Region Castilla y Leén anerkannt
wurde (1980). Die Hochebene hat ein klassisches Kontinentalklima, mit langen,
kalten Wintermonaten, einem kurzen Frihling und heiRen Sommertagen.

TRAUBE STIL

Verdejo und Viura Stillwein

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

13 % Am besten zwischen 8-10°C

Verkostungsnotizen

Glitzerndes, Hellgelb mit griinen Schattierungen. In der Nase bietet dieser
Wein intensive Aromen von reifen tropischen Friichten zusammen mit einem
leichten Hauch von Zitrusfriichten, Holunderblite und Apfel. Am Gaumen
wiederholen sich die Eindriicke der Nase. Die Saure ist gut im Wein integriert,
er ist mittelmundig und hat einen sanften Abgang.

Speiseempfehlung
Passt gut zu Kabeljau, Tintenfisch mit Paprika und anderen Vorspeisen mit
Meeresfriichten, sowie zu mediterranen und griechischen Salaten.

Technische Information

Die Verdejo- und Viura-Trauben werden Anfang Oktober nachts gelesen. Dank der nachtlich kiihlen Temperaturen
bewahren die Trauben ihren wundervollen aromatischen Charakter. Vor dem Pressen wird der Weinmost 6 bis 8 Stunden
bei kiilhlen Temperaturen mazeriert, damit die Aromen voll zur Geltung kommen. Die Garung erfolgt bei kontrollierter
Temperatur von 14-17 °C in Tanks aus rostfreiem Stahl, um den Geschmack zu verfeinern. Das Herstellungsvefahren
erfordert grof3te Sorgfalt. Das Ergebnis ist ein frischer und delikater Wein.
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Blume

Aktuelle Auszeichnungen
GOLD

2025 Vinespafa: Blume Verdejo Viura 2024
2023 Vinespafia: Blume Verdejo Viura 2022
SILBER

2023 Mundus Vini: Blume Verdejo Viura 2022
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Blume

Regionen

D.O. Rueda ist eine Weinregion im Herzen der iberischen Halbinsel. Sie
befindet sich auf der Hochebene von Castilla y Leén, genau zwischen zwei der
berihmtesten spanischen Weinregionen: Ribera del Duero und Toro und
grenzt nordwestlich an die spanische Hauptstadt, Madrid. Der Fluss Duero
flie3t durch das Gebiet von Osten nach Westen. Rueda war die erste
Herkunftsbezeichnung (D.0O.), die in der Region Castilla y Le6n anerkannt
wurde (1980). Die Hochebene hat ein klassisches Kontinentalklima, mit langen,
kalten Wintermonaten, einem kurzen Frihling und heiRen Sommertagen.

TRAUBE STIL
Verdejo Stillwein

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13% Zwischen 8-10 °C

PAGOS S REY

V erkostungsnotizen

Hellgelb mit subtilen goldenen Schattierungen. In der Nase ein eleganter Duft
von Zitrusfriichten, saftigen Mandarinen, Orangenschale und wei3en Blumen
kombiniert mit feinen Noten von Fenchel und Heublumen im Hintergrund. Am
Gaumen wiederholen sich die Eindriicke der Nase. Die Saure des Weins ist gut
integriert, er ist mittelmundig und hat einen sanften Abgang.

Speiseempfehlung
Sehr gut zu gedampftem Fisch, wie Seeteufel oder Sardinen, Gemusesalat
oder kalten Suppen, wie Gazpacho oder Salmorejo.

Technische Information

Die Verdejo-Trauben werden Anfang Oktober nachts gelesen. Dank der nachtlich kiihlen Temperaturen bewahren die
Trauben ihren wundervollen aromatischen Charakter. Vor dem Pressen wird der Weinmost samt Haut 6 bis 8 Stunden
mazeriert, damit die Traube sich voll entfalten kann. Das Herstellungsverfahren erfordert hdchste Sorgfalt. Die Garung
erfolgt bei kontrollierter Temperatur von 14-16 °C in Tanks aus rostfreiem Stahl. Das Ergebnis ist ein frischer und subtiler
Wein.
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Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2025 VinEspafa: Blume Verdejo Seleccion 2024
2024 AWC Vienna: Blume Verdejo Seleccion 2023
SILBER

2025 CINVE: Blume Verdejo Selecciéon 2024

2024 VinEspafa: Blume Verdejo Seleccion 2023

Blume
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Blume

RUEDA Regionen
DENOMINACION DE ORIGEN

P D.O. Rueda ist eine Weinregion im Herzen der iberischen Halbinsel. Sie
befindet sich auf der Hochebene von Castilla y Leén, genau zwischen zwei der
berihmtesten spanischen Weinregionen: Ribera del Duero und Toro und
grenzt nordwestlich an die spanische Hauptstadt, Madrid. Der Fluss Duero
flieRt durch das Gebiet von Osten nach Westen. Rueda war die erste
Herkunftsbezeichnung (D.0O.), die in der Region Castilla y Le6n anerkannt
wurde (1980). Die Hochebene hat ein klassisches Kontinentalklima, mit langen,

kalten Wintermonaten, einem kurzen Frihling und heiRen Sommertagen.

BLUME

TRAUBE STIL
- Verdejo Ein ruhiger Wein
VERDEJO ECOLOGICO
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13% 8-10°C

V erkostungsnotizen

Der BLUME BIOWEIN weist die fiir die Verdejo-Traube typischen Griinténe
auf. In der Nase finden sich Anklange von Buschgras mit fruchtigen Noten. Am
Gaumen hat er eine attraktive Krauterbitterkeit, die zusammen mit seiner
nattrlichen Saure zum Geniel3en einladt.

Speiseempfehlung
Dank seiner Frische passt er harmonisch zu Reisgerichten aller Art, Pasta,
warmen Salaten, Cremes und Grillgemises.

Technische Information

Die Trauben, aus denen wir unsere Bio-Blume herstellen, stammen aus 770 Meter Uber dem Meeresspiegel gelegenen
Weinbergen, die kalten und sehr langen Wintern, kurzen Friihlingen mit Spatfrésten und hei3en und trockenen Sommern
standhalten. Diese biologisch angebauten Weinberge werden von Unternehmen kontrolliert und zertifiziert, die von der
Junta de Castila y Ledn autorisiert sind, eine solche Zertifizierung durchzufiihren. Der Produktionsprozess von Bio-Wein
unterscheidet sich vollstandig vom konventionellen Produktionsprozess und garantiert durch die Riickverfolgbarkeit die
Produktion mit Produkten, die fir Veganer geeignet sind. Die Garung findet in Edelstahltanks bei einer kontrollierten
Temperatur von 14 bis 16 °C statt. Der Prozess beinhaltet einen sorgfaltigen Umgang mit allen Teilen.

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD
2023 Vinespafia: Blume Verdejo Ecoldgico 2022
2023 Challenge International du Vin: Blume Verdejo Ecoldgico 2022
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Blume

Regionen

D.O. Rueda ist eine Weinregion im Herzen der iberischen Halbinsel. Sie
befindet sich auf der Hochebene von Castilla y Ledn, genau zwischen zwei der
berihmtesten spanischen Weinregionen: Ribera del Duero und Toro und
grenzt nordwestlich an die spanische Hauptstadt, Madrid. Der Fluss Duero
flie3t durch das Gebiet von Osten nach Westen. Rueda war die erste
Herkunftsbezeichnung (D.O.), die in der Region Castilla y Le6n anerkannt
wurde (1980). Die Hochebene hat ein klassisches Kontinentalklima, mit langen,
kalten Wintermonaten, einem kurzen Frihling und heiRen Sommertagen.

TRAUBE STIL

Sauvighon Blanc Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13 % Zwischen 8-10°C

Verkostungsnotizen

Hellgelb mit griinen Schattierungen. Intensives Bukett mit Aromen saftiger
Birne, Mango und Papaya zusammen mit getrockneten Krautern und Heu. Am
Gaumen frisch, fruchtig und lebendig mit einem leichten und frischen Abgang.

Speiseempfehlung

Perfekte Begleitung zu verschiedenen Fischgerichten, Meeresfriichtesalaten
oder mittelreifem Ziegenkase. Perfekt zu hausgemachtem Grillgemuse und
sautierten Erbsen mit Schinken.

Technische Information

Die Sauvignon-Blanc-Trauben werden Anfang Oktober nachts gelesen. Dank der nachtlich kiihlen Temperaturen bewahren
die Trauben ihren wundervollen aromatischen Charakter. Vor dem Pressen wird der Weinmost samt Haut 6 bis 8 Stunden
bei kiihler Temperatur mazeriert, damit die Traube sich voll entfalten kann. Die Garung erfolgt bei kontrollierter Temperatur
von 14-16 °C in Tanks aus rostfreiem Stahl, um die Geschmacksentwicklung zu unterstiitzen. Das Herstellungsverfahren
erfordert grof3te Sorgfalt.

Aktuelle Auszeichnungen

DOUBLE GOLD
2025 Sakura Awards: Blume Sauvignon Blanc 2024 **Best Pairing for Japanese cuisine “TEMPURA”
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