Technische Information

AUTENTICA

Regionen

D.O. Rueda ist eine Weinregion im Herzen der iberischen Halbinsel. Sie
befindet sich auf der Hochebene von Castilla y Leén, genau zwischen zwei der
berihmtesten spanischen Weinregionen: Ribera del Duero und Toro und
grenzt nordwestlich an die spanische Hauptstadt, Madrid. Der Fluss Duero
flie3t durch das Gebiet von Osten nach Westen. Rueda war die erste
Herkunftsbezeichnung (D.0O.), die in der Region Castilla y Le6n anerkannt
wurde (1980). Die Hochebene hat ein klassisches Kontinentalklima, mit langen,
kalten Wintermonaten, einem kurzen Frihling und heiRen Sommertagen.

TRAUBE STIL

Verdejo Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13% 8-10°C

V erkostungsnotizen

Blassgelb mit zarten goldenen Reflexen. In der Nase elegante Aromen von
Zitrusfriichten wie Mandarinen und Orangen und weif3en Bliten, die sich im
Abgang mit subtilen Noten von Dill und Heu verbinden. Die Aromen spiegeln
sich am Gaumen wider. Der Wein hat eine gut eingebundene Saure, einen
mittleren Korper und einen frischen und angenehmen Abgang.

Speiseempfehlung
Passt hervorragend zu Fisch und Meeresfriichten, Gemusesalaten und kalten
Suppen.

Vor der Kelterung wird der Most zwischen 6 und 8 Stunden auf den Schalen mazeriert, bevor die Garung in Edelstahltanks
bei einer kontrollierten Temperatur von 14-16° C erfolgt. Das Ergebnis ist ein frischer und sehr ausgewogener Weil3wein.
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AUTENTICA

Regionen

Spaniens beriihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fur die Herstellung
erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt
in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich
Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die
beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen
Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und
traditioneller Anbauverfahren ermdglichen den Winzern die Herstellung einer
breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter, jedoch stets
innerhalb der Rahmenbedingungen fiir Weine mit der offiziellen
Herkunftsbezeichnung D.O.Ca. Rioja.

TRAUBE STIL

Tempranillo und Garnacha. Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13% 9-11°C

Verkostungsnotizen

Leuchtendes Erdbeerrosa mit Aromen von Erdbeeren und Johannisbeeren. Ein
erfrischender Wein mit viel Frucht am Gaumen und einer guten Struktur.

Speiseempfehlung

Ideale Erganzung zu Pasta, weillem Fleisch, Meeresfriichten und Salaten.

Technische Information

Der Wein wird aus Tempranillo- und Garnacha-Trauben hergestellt, die eine kontrollierte Mazeration von 3 bis 6 Stunden
durchlaufen. Dadurch bleiben die Schalen in Kontakt mit dem Traubenmost und nehmen eine attraktive rosa Farbe an. Die
Garung erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur von 15-16° C fiir 20 Tage.

L etzte Auszeichnungen

GOLD
2024 Mundus Vini: Auténtica Tempranillo Garnacha 2023
2024 Berliner Wine Trophy: Auténtica Tempranillo Garnacha 2023
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AUTENTICA

D.O.Ca Rigja
Auténtica Tempranillo

AUTENTICA spiegelt den reinen und unverfalschten Geschmack eines
Gebietes mit einer groRen Weinbautradition wie der DOCa Rioja wider.
Auténtica Tempranillo zelebriert die Essenz dieser Rebsorte und
wrdigt sie als Hauptdarsteller und Vertreter einer international

anerkannten Region.
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Regionen

Spaniens beriihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fiir die Herstellung
erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt
in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich
Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die
beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen
Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und
traditioneller Anbauverfahren ermdglichen den Winzern die Herstellung einer
breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter, jedoch stets
innerhalb der Rahmenbedingungen fir Weine mit der offiziellen

y 4
Herkunftsbezeichnung D.O.Ca. Rioja.

TEMPRAIL) [

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
R I : J ! 13% 16-17°C
OENOMINACIGN DE DRIGEN CALIFICADA Verkos’[ungsnoti zen
— Tief kirschrote Farbe mit violetten Reflexen. Aromen von roten Friichten,
Wy Erdbeeren und Blumen, die sich am Gaumen mit seinen weichen, frischen

Fruchtnoten perfekt widerspiegeln. Langer und angenehmer Abgang.

' Speiseempfehlung

Passt gut zu Reis, Nudelsaucen, gegrilltem Fleisch, Kase und Salaten.

Technische Information

Hergestellt aus Tempranillo-Trauben. Die Herstellung beginnt mit einer Kaltmazeration von 48-72 Stunden, um die Farbe
und die fruchtigen Aromen zu extrahieren. Die Garung erfolgt in Edelstahlbehéaltern bei Temperaturen zwischen 21 und
23°C fur etwa 8-10 Tage.

L etzte Auszeichnungen

SILBER
2024 Mundus Vini: Auténtica Tempranillo 2023
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