Arnegui

D.O.Ca Rigja
Arnegui Tempranillo

Arnegui wird aus der Tempranillo-Traube hergestellt, einer in La Rioja
beheimateten Rebsorte. Die reifen Fruchtaromen der Rebsorte
Tempranillo stehen im Vordergrund und ergeben einen komplexen,

4 vollmundigen und weichen Wein.
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Regionen

EERI0A
Tempranillo. Stillwein
13% 12-14°C
V erkostungsnotizen

Speiseempfehlung

Technische Information

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2024 Mundus Vini: Arnegui Tempranillo 2023

2024 Berliner Wine Trophy: Arnegui Tempranillo 2023

2024 China Wine & Spirits Awards (CWSA): Arnegui Tempranillo 2023
SILBER

2024 The Drinks Business Rioja Masters: Arnegui Tempranillo 2023

Félix Solis Avantis



Arnegui

Regionen
Spaniens beriihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fir die Herstellung
erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt

in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich
Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die
beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen

Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und

traditioneller Anbauverfahren ermdéglichen den Winzern die Herstellung einer
WJRA RIOJA breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter.
ke _:3_:; TRAUBE STIL
oy Viura Stillwein
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g ——— 2 ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
12,5% Am besten zwischen 8-10 °C
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Verkostungsnotizen

Leuchtendes Strohgelb mit griinen Schattierungen. Bukett weil3er Blumen,
reifen Mandarinen, Orangenschale und Zitrusfriichten sowie einem feinen
Hauch von Passionsfrucht. Am Gaumen rein und samtig, mit langem Abgang.

Speiseempfehlung
Eine gute Begleitung zu Meeresfrichten, Fisch oder Hihnchen mit
Sommergemdse.

Technische Information

Dank der kiihlen Temperaturen wahrend der nachtlichen Lese Anfang September bewahren die Trauben ihren wundervollen
aromatischen Charakter. Vor dem Pressen wird der Most 4 bis 6 Stunden bei kiihlen Temperaturen mazeriert. Die Garung
erfolgt bei kontrollierter Temperatur zwischen 14-15 °C fir 18-20 Tagein Tanks aus rostfreiem Stahl. Das
Herstellungsverfahren erfordert grof3te Sorgfalt. Das Ergebnis ist ein frischer und delikater Wein.

Aktuelle Auszeichnungen

SILBER
2024 The Drinks Business Rioja Masters: Castillo de Albai Viura Blanco 2023

Félix Solis Avantis



Arnegui

Regionen

Spaniens berihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fir die Herstellung
erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt
in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich

Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die
beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen
Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und

traditioneller Anbauverfahren ermdéglichen den Winzern die Herstellung einer

TEMPRANILL“ T breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter.
DENOMINACION DE GRIGEN CALRLAY
GARN ACHA_,__.../'—? TRAUBE STIL
Tempranillo und Grenache Stillwein
P00 g |
%’W ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13% Am besten zwischen 9-11 °C
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Verkostungsnotizen

Leuchtendes Rosa, mit Aromen von Erdbeeren und Himbeeren. Erfrischender
Roséwein, kostlich fruchtig im Mund, mit einer guten Struktur.

Speiseempfehlung
Eine ideale Begleitung zu vielen Pastagerichten, weif3em Fleisch,
Meeresfrichten und perfekt zu Salat Nigoise.

Technische Information

Fur diesen Wein werden ausschlief3lich die besten Tempranillo und Grenache-Trauben ausgewahlt. Die Trauben werden 3
bis 6 Stunden einer kontrollierten Mazeration unterzogen. Dadurch bleibt die Haut in Kontakt mit dem Most, bis er die
charakteristische Roséfarbe annimmt. Die Garung erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur von 15-16 °C.

Aktuelle Auszeichnungen

SILBER
2024 The Drinks Business Rioja Masters: Arnegui Rosado 2023

Félix Solis Avantis



Arnegui

D.O.Ca Rigja

Regionen

ARNEGUI| ..

CRIANZA

13,5%

RIOJA V erkostungsnotizen

CENCAR AN D CHDGER CALIFCADA

Speiseempfehlung

Technische Information

Aktuelle Auszeichnungen

SILBER
2025 Sakura Awards : Arnegui Crianza 2021
2024 The Global Rioja Masters: Arnegui Crianza 2020

Félix Solis Avantis

Arnegui Crianza

Arnegui Crianza wird ausschlie8lich aus den besten Weinreben in La
Rioja Alta hergestellt. Die Tempranillo-Trauben stammen aus alten
Weinbergen mit kleinem Produktionsvolumen. Das Ergebnis ist ein
Wein, der wahrhaftig nach Rioja schmeckt, Tannin-Struktur und
Charakter mit Eleganz kombiniert und je nach Verkostungsphase
unterschiedliche Eigenschaften zeigt.

Am besten bei 15 °C



Arnegui

Regionen

Spaniens beriihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fur die Herstellung
erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt
in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich
Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die
beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen
Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und
traditioneller Anbauverfahren ermdglichen den Winzern die Herstellung einer
breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter.

TRAUBE STIL
Tempranillo Stillwein

-. .:_ ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
k 14 % 14-16°C

: Verkostungsnotizen

Dieser granatrote sehr dichte Wein mit leichtem Rand, zeigt in der Nase Noten
k! von reifen Frichten mit leicht rauchigen Anklangen, die ein perfektes
Gleichgewicht zwischen Frucht und Holz ergeben. Am Gaumen zeigt sich ein
frischer und voller Wein mit Kraft, Kérper und Intensitat. Der Abgang ist
schmackhaft und lang.
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Spei seempfehlung

Passt gut zu rotem Fleisch, Wild, gereiftem Kése, Eintdpfen und Reisgerichten.

Technische Information

Der Mazerations- und Garungsprozess zielt auf eine maximale Extraktion von Frucht und Farbe ab. Anschliel3end verbleibt
der Wein fur etwa 12 Monate in Fassern des zweiten Jahrgangs, was ihm seine einzigartigen Eigenschaften verleiht.

Félix Solis Avantis



Arnegui

Aktuelle Auszeichnungen

91 PUNKTE

2024 James Suckling: Arnegui Viento Norte 2021

90 PUNKTE

Guia Pefiin 2025: Arnegui Viento Norte 2021

GOLD

2024 China Wine & Spirits Awards (CWSA): Arnegui Viento Norte 2021

2024 AWC Vienna — International Wine Challenge: Arnegui Viento Norte 2021
SILBER

2024 Concurso Mundial de Bruselas: Arnegui Viento Norte 2021

2024 The Drinks Business Rioja Masters: Arnegui Viento Norte 2021

Félix Solis Avantis



Arnegui

D.O.Ca Rigja
Arnegui Reserva

Arnegui Reserva wird ausschlie3lich aus den besten Weinreben der
Weinberge in La Rioja Alta hergestellt. Diese sind alte Weinreben mit
geringer Ergiebigkeit. Das Ergebnis ist ein Wein, welcher wahrhaftig
nach Rioja schmeckt, welcher Tannin-Struktur und Charakter mit
Eleganz und Haltung verbindet.

Regionen

Spaniens berihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fur die Herstellung
erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt
in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich
Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die
beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen
Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und
traditioneller Anbauverfahren ermdéglichen den Winzern die Herstellung einer

RNI i GUl breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter.

TRAUBE STIL
Tempranillo Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13,5% Zwischen 16-18°C
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V erkostungsnotizen

Glanzendes Rot mit einem feinem rubinfarbenen Ring. Das Bukett ist ein
komplexes Aroma trockener Friichte und reifer Brombeeren, Ledernoten und
einem Hauch Vanille. Am Gaumen weich und rund, reif mit seidiger Textur und
fein nuancierten Krautertonen. Lang anhaltender, erwdrmender Abgang.

Speiseempfehlung

Wundervolle Begleitung zu gegrilltem rotem Fleisch, Wildfleisch, Risotto mit
Wildschwein, Ragout mit frischer Pasta, Rehfleisch, dem typischen Braten aus
Kastilien und ebenfalls sehr gut zu Gans.

Technische Information

Die Trauben werden von Hand gelesen und anschlieend in kleine Tanks aus rostfreiem Stahl gelegt. Der Most verbleibt
dort samt Haut etwa 2 bis 3 Tage, um die Farbe und die Tannine zu lI6sen. Danach beginnt die alkoholische Garung bei
kontrollierter Temperatur (26-28 °C), welche 8 bis 12 Tage dauert. Anschlie3end erfolgt die malolaktischen Garung bei 20
°C. Der Wein reift danach 18 Monate in Fassern aus amerikanischer Eiche und weitere 18 Monate in der Flasche.

Félix Solis Avantis



Arnegui

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD

2025 Mundus Vini: Arnegui Reserva 2018

2025 Berliner Wine Trophy: Arnegui Reserva 2018

2024 AWC Vienna: Arnegui Reserva 2018

2024 The Global Rioja Masters: Arnegui Reserva 2018
2024 Concurso Mundial de Bruselas: Arnegui Reserva 2018
SILBER

2025 Sakura Awards: Arnegui Reserva 2018

Félix Solis Avantis



Arnegui

D.O.Ca Rigja
Arnegui Gran Reserva

Arnegui Gran Reserva wird ausschlie8lich aus den besten Weinreben
der Weinberge in La Rioja Alta hergestellt. Diese sind alte Weinreben
mit geringer Ergiebigkeit. Das Ergebnis ist ein Wein, welcher wahrhaftig
nach Rioja schmeckt, welcher Tannin-Struktur und Charakter mit
Eleganz und Haltung verbindet.

Regionen

Spaniens beriihmtestes Weinanbaugebiet ist bekannt fir die Herstellung
erstklassiger Weine mit einer einzigartigen Alterungsfahigkeit. Die Region liegt
in Nordspanien und erstreckt sich in entlang des Flusses Ebro, der zugleich
Namensgeber des Anbaugebiets ist. Eleganz und Ausgewogenheit sind die
beiden Hauptmerkmale der hier hergestellten Weine. Die unterschiedlichen
Bodenarten der Region Rioja vereint mit der Anwendung moderner und
traditioneller Anbauverfahren erméglichen den Winzern die Herstellung einer
breiten Vielfalt von Weinen mit unterschiedlichem Charakter.

ARNEGUI

GRAN RESERVA Tempranillo Stillwein

TRAUBE STIL

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13,5% 16-18°C

V erkostungsnotizen

RlO.IA Intensive Farbe mit subtilen Aromen von gerdstetem Holz und Kakao sowie
sufRen Gewdirzen und einem Hauch von Menthol.

PAGOSDpREY
Speiseempfehlung

Dieser Gran Reserva lasst sich mit zahlreichen Gerichten kombinieren. Perfekt
zu Braten, Fleisch, herzhaften Suppen und Eintdpfen.

Technische Information

Nach der handverlesenen Ernte werden die Trauben in kleine Edelstahltanks gefillt. Der Most bleibt 2-3 Tage in Beriihrung
mit den Schalen, um die Farbe und die Tannine zu extrahieren. AnschlieBend beginnt die alkoholische Garung fur 10 bis 13
Tage bei einer Temperatur von 26 bis 29 °C, bevor die malolaktischen Garung bei 20 °C beginnt. Der Wein reift dann 24
Monate in amerikanischen Eichenféssern und weitere 36 Monate in der Flasche.

Aktuelle Auszeichnungen

92 PUNKTE

2024 James Suckling: Arnegui Gran Reserva 2017

GOLD

2025 Mundus Vini: Arnegui Gran Reserva 2018

2025 Berliner Wine Trophy: Arnegui Gran Reserva 2018

2024 The Drinks Business Rioja Masters: Arnegui Gran Reserva 2017
2024 BACCHUS: Arnegui Gran Reserva 2017

Félix Solis Avantis



