Vifia Albali Rosé

Région

Valdepefias trouve son origine dans la ville historique du méme nom qui se
situe dans la vallée ensoleillée du fleuve Jabalon, parsemé de petites
formations rocheuses (Val de pefias : la vallée des roches). Appellation du sud
de Castille-La Manche au centre de 'Espagne. Le climat est extréme : les
températures atteignent 40 °C en été et descendent jusqu’a -10 °C en hiver.

A.0.C

CEPAGE STYLE

Tempranillo Vin tranquille

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
12,5 % Entre 8 et 10°C

Notes de degustation

Avec une robe couleur rosée caractéristique, c’est un vin qui est Iéger, pur,
frais et fruité. Il conserve son aréme original de framboises et de fruits rouges.
Il est bien équilibré en bouche, rafraichissant et a une fin en bouche pure et
persistante.

Accords

Idéal pour les plats a base de fruits de mer, les poissons, les soupes de
légume et les cremes.

Informations techniques

Les raisins sont vendangés en septembre sur des vignes vieilles de 25 a 30 ans. L’élaboration de ce vin est réalisée suivant
les méthodes traditionnelles de production des rosés, combinées a I'utilisation d’une technologie avancée et des contréles
minutieux a toutes les phases du processus. Les raisins sont soumis a une macération a froid avant la fermentation, ce qui
permet au vin d’acquérir sa couleur rosée caractéristique. La fermentation a lieu a une température contrélée entre 14 et
16°C, pour donner naissance a un vin puissant et fruité.
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